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Resumen

El desarrollo del presente proyecto permite automatizar los procesos del sacrificio
del cerdo para obtener una buena distribucion de los cortes proporcionados de la
carne porcina. Gracias a la funcionalidad que cuenta el sistema permite llevar a
cabo el control y seguimiento de los procesos del sacrificio del cerdo considerando
las normativas sanitarias para obtener un producto de calidad para el consumo
humano. Cumpliendo con todo lo planteado a las necesidades y requerimientos
funcionales del sistema, se utilizé la entrevista como técnica de recopilacion de
datos dando como resultado, que el proceso de sacrificio en la mayoria de los
camales o granjas porcinas lo manejan de manera manual dio como resultado la
solucion que permite automatizar los procesos de distribucion de carne porcina,
permitiendo llevar un control estandarizado brindando datos y resultados confiables
a quienes los necesitan en el menor tiempo posible. EI método de desarrollo
utilizado en este proyecto es Xtremme Programacién XP, el cual se utiliza para
llevar un control completo de la planificacion, disefio, desarrollo y verificacion del
sistema web, teniendo en cuenta el tiempo de entrega acordado y el uso de los
recursos adecuados para lograr un producto de calidad.

Palabras clave: Automatizacion, Cerdo, Sacrificio, Sistema web, XP
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Abstract

The development of this project allows to automate the processes of the slaughter
of the pig to obtain a good distribution of the cuts provided of the pork meat. Thanks
to the functionality of the system, it allows to carry out the control and monitoring of
the processes of the slaughter of the pig considering the sanitary regulations to
obtain a quality product for human consumption. Complying with everything
proposed to the needs and functional requirements of the system, the interview was
used as a data collection technique resulting in the fact that the slaughter process
in most shrimp or pig farms is handled manually resulted in the solution that will
automate the processes of distribution of pork, allowing to carry out a standardized
control providing reliable data and results to those who need them in the shortest
possible time. The development method used in this project is Xtremme Xp
Programming, which is used to keep a complete control of the planning, design,
development and verification of the web system, taking into account the agreed

delivery time and the use of adequate resources to achieve a quality product.

Keywords: Automation, Pork, Slaughter, Web system, XP
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1. Introduccidn
1.1 Antecedentes del problema

La industria porcina es un sistema sostenible los consumidores, comerciantes y
productores tienen una situacién en la que todos ganan, ya que los cerdos son
animales faciles de domesticar y de rapido crecimiento; su carne y sus derivados
son muy buscados en todo el mundo debido a que su produccion es el doble de
ganado y pollos. En Ecuador, la produccion de carne de cerdo y sus derivados es
una fuente de empleo porque se utilizan todas las partes de la carne de cerdo.

Las diferentes alternativas de sistemas de gestién y control de la produccion
permiten a las organizaciones tener una perspectiva de lo que sucede en la
empresa, ya que es una herramienta que esta compuesta por diferentes funciones
de planificacion y de control.

El objetivo del proyecto es automatizar los procesos relacionados en el control
de distribucion de carne porcina bajo normativas sanitarias y que sea un soporte
para el crecimiento en las agroindustrias, a través de la estandarizacion de los
procesos e implementacion de nuevas tecnologias; disminuyendo asi la
probabilidad de la presencia del error humano en el manejo de grandes volimenes
de distribucidon de carne porcina a su vez proporcionando opciones y/o acciones
correctivas para cumplir con los estandares prestablecidos de control de normativas
de sanidad. Por lo tanto, la herramienta tecnoldgica propuesta busca aportar con
un sistema web para el control de distribucion de carne porcina bajo normativas
sanitarias y que ayude a la toma de decisiones relacionadas con la produccion

porcina.
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1.2 Planteamiento y formulacion del problema

1.2.1 Planteamiento del problema

La industria porcina se centra en la cria, reproduccion y produccion porcina,
incluida toda la higiene y el manejo genético, para obtener carne de cerdo de alta
calidad para el consumo humano.

Después de la investigacion preliminar se encontré algunas situaciones que
muchas personas desconocen del proceso de distribucion de carne porcina.

Para el sacrificio del cerdo se debe aplicar procedimientos de insensibilizacion
esto lleva alrededor de dos a tres dias y es aqui en donde podemos automatizar
estos procesos indicando si sus actividades son completadas o no a su vez ver si
algunos de estos fueron deteriorados durante el proceso e indicar mensajes que
falta cumplir con algun requerimiento para completar dicha operacion.

A su vez para el despiece de cerdos se aplica ciertos criterios de corte si se
realiza en grandes volumenes la mayoria de ellas son reportes de manera manual
y esto en ocasiones pueden ser alterados ocasionando problemas a la industria que
realiza estos procesos de despiece en ocasiones no hay con exactitud los datos
gue deberian estar en stock esto ocasiona problema como pérdida de tiempo;
cuando se requiera de la informacién oportuna y necesaria.

Para obtener un producto de calidad de carne porcina se debe tener el
conocimiento necesario de las normativas sanitarias agropecuarias en la cual esta
enfocado en un plan que debe ser sistematico, integrado y préactico este plan de
sanidad consta de técnicas orientadas a lograr una 6ptima salud y bienestar animal.

El presente proyecto tiene como objetivo desarrollar un sistema para el control
de distribucion de carne bajo normativas sanitarias a través de la investigacion de

los procesos de produccion en la porcicultura, y asi poder conocer en que se puede
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mejorar el control de distribucion de carne porcina bajo medidas sanitarias con la
utilizacién de un sistema web que permite fortalecer los parametros de calidad para
el consumidor.

1.2.2 Formulacion del problema

¢,De qué manera incide el desarrollo de un sistema web para el control de
distribucion de carne porcina bajo medidas sanitarias?

1.3 Justificacion de la investigacion

El desarrollo de este proyecto es con la finalidad de facilitar y ayudar a quienes
se dedican a la distribucion de carne porcina, mostrando una alternativa muy eficaz
y sencilla que ayudaria en la aplicacion de la crianza porcina dando al usuario un
sistema manipulable para que obtenga resultados favorables con menos riesgo en
el control de distribucién de carne porcina.

Para el desarrollo del sistema web para el control de distribucién de despiece de
carne porcina bajo normativas sanitarias enfocados en los procesos de planificacion
de la produccion, el seguimiento de los productos y a su vez la optimizacion de los
procesos de cortes, pueden ayudar a mejorar todos los procesos agroindustriales
y las actividades que con lleva tener un producto de calidad en los supermercados.

El sistema web consta con una interfaz sencilla y que tenga un manejo que sea
facil de comprender, para lo cual va a hacer desarrollado en base al lenguaje de
programacion de software libre, como PHP y a la vez un gestor de base datos,
como MySQL.

Para el desarrollo del sistema se desarrollaron los siguientes modulos:

e Moddulo de Configuracion: Consiste en administrar toda la informacién
basica necesaria, la cual contara con la seguridad total del sistema como son: el

registro de usuarios, la asignacion de roles y la configuracion del perfil.
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e Mobdulo de Recepcion: Este modulo va a permitir llevar un registro del
certificado zoosanitario y la recepciéon de los cerdos que son comprados para el
proceso de sacrificio y faenamiento como son registros de: datos de autorizacion,
origen, movilizacion e informacién de certificado Unico de vacunacion, numero de
lote, raza, peso unitario y peso total en kg; a su vez proporcionar consultas.

e Mobdulo de Eventos: En este mddulo se puede dar de baja a los cerdos que
después de haber pasado por la verificacién de recepcion hayan llegado en mal
estado.

e Moddulo de Sacrificio y Faenamiento: Permite llevar un registro del ayuno
gue hacen los cerdos antes del sacrificio y el proceso de sacrifico y faenamiento,
ademas, el registro de hora, fecha y salida de dicho proceso después de haber
pasado por un control.

e Mobdulo de Calidad: Este médulo consiste en revisar los cerdos que pasaron
por el proceso de sacrificio y faenamiento mediante una inspeccion post mortem ya
sea por numero de lote o por numero de procesos; ademas calcular el nuevo peso
gue tienen después del proceso anterior mediante codigo de inspeccion.

e Mobdulo de Despiece y Distribucion: Nos ayuda a obtener un registro de
cerdos que se van a despiece después de haber basado por el control de
normativas de calidad, también va a generar una lista de cortes y raciones que se
obtiene de cada uno.

1.4 Delimitacion de lainvestigacion

e Espacio: El proyecto se realiza en las granjas porcinas.

e Tiempo: Para el desarrollo del presente proyecto tomo 2 meses detallada
las tareas en el cronograma de actividades para el analisis investigativo y desarrollo

del sistema web para el control de distribucion de carne porcina mediante control

19



20

de sanidad mientras que la bibliografia tiene un tiempo desde el afio 2017 hasta el
presente afo.

e Poblacion: La poblacién a considerar son los operarios, el administrador y
el duefio de la granja porcina, los compradores ya sean industria entre otros a fin
de obtener la informacion necesaria para establecer los parametros 6ptimos para
el buen desarrollo del sistema web.

1.5 Objetivos
1.5.1 Objetivo general
Desarrollar un sistema web mediante herramientas de programacion web para
la automatizacion en el control de distribucién de despiece de carne porcina bajo
normativas sanitarias.
1.5.2 Objetivos especificos
e Analizar los conceptos principales de diferentes posturas tedricas sobre los
procesos de distribucion de carne porcina para determinar los requerimientos
del sistema.

¢ Modular cada uno de los médulos necesarios del sistema web mediante graficos
UML para los procesos de control de distribucion de carne porcina.

e Caodificar el sistema web a través del lenguaje de programacion PHP para el

control de distribucion de carne porcina bajo normativas sanitarias.



2. Marco Teorico
2.1 Estado del arte

La carne porcina y los productos carnicos se encuentran entre los alimentos que
ocupan un lugar importante en nuestra dieta por sus propiedades nutricionales y
tradiciones culinarias y es una de las carnes mas consumidas del mundo.

En el cual su proceso de produccion porcina se basa en un conjunto de
procedimiento bioldégicos que se vinculan en el tiempo y complementan el
desempeiio final.

Dentro del articulo de Produccion y comercializaciéon de carne porcina y ovo-
caprina, ¢cadena productiva o pervivencia de una necesidad vuelta tradicion?, del
autor Campoy, Martinez y Hernandez (2019) dan a conocer que: El sistema
tradicional de produccion de carne de cerdo, la produccién y el comercio de carne
son una fuente de ingresos para la poblacion rural y proporcionan el producto a los
consumidores con recursos limitados. Dentro de los sistemas tradicionales de
produccion y comercializacion, los vinculos estan fragmentados y los actores rara
vez son conscientes de su papel en la cadena de produccién. Este articulo nos
indican que la cadena de produccion porcina muestra una clara falta de integracion
de sus eslabones, ya que obtenemos productos y subproductos con fuerte
variedad, lo que sin embargo les permite sobrevivir en el mercado local, aunque es
poco probable que compita a nivel regional o regional.

En el articulo Transporte de cerdos y sus repercusiones en el bienestar animal y
la produccion carnica del autor Uribe y Heneo (2017) nos recomiendan que es
necesario generar nuevos sistemas de evaluacion y seguimiento en el transporte
de porcinos, teniendo presente factores relacionados con el conductor que se

encarga de la parte de la movilizacion de los cerdos en pie, las especificaciones de

21



los camiones, las condiciones micro ambientales, la densidad de cargay la duracion
del viaje, con el propdsito de disminuir la mortalidad, disminucion en el peso vivo y
dafos de la canal. De manera similar, los datos sobre muertes en los camiones,
lesiones en la piel y vomitos deben registrarse para obtener mejores indicadores
del bienestar animal en este punto de la cadena de produccién; asi mismo, mejorar
las condiciones de transporte para los cerdos en el cual tiene un impacto directo en
la productividad y la sanidad, por lo que debe considerarse una prioridad la
promocién de préacticas de bajo costo para mejorar el bienestar de los cerdos. En
este articulo nos indica que la productividad y buen desempefio reproductivo en la
produccion porcina y el bienestar animal es un eje horizontal muy importante.
Dentro de ello esta la etapa de la movilizacién que es esencial en la produccion
porcina, se debe considerar muchos factores para que no afecte la calidad y el
rendimiento de la carne.

En la revista del Comité cientifico de agencia espafiola de seguridad alimentaria
y nutricion (2020) en el cual dentro de su informe nos indica que la Autoridad
Europea de Seguridad Alimentaria considera que el sistema actual de inspeccién
de la carne, tanto ante como post mortem, es valioso para mantener un suministro
de alimentos seguros, y por una buena gestion de la salud y el bienestar animal.
Afadié que las pruebas de carne son a menudo un punto clave para identificar
brotes actuales o emergentes. Se refiere a las medidas de control sanitario que se
debe hacer durante el proceso de ante y post mortem esto se encargan las
autoridades competentes ellos pueden decidir enviar solo una muestra
representativa del inventario para el examen post mortem, siempre que se cumplan

algunos requisitos adicionales.
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2.2 Bases teoricas

Las bases tedricas, que se detallan a continuacion, permiten conocer los
conceptos necesarios para comprender el desarrollo de este proyecto.

2.2.1 Definicién de Control

El control de la empresa incluye todo lo realizado de acuerdo con el plan
aprobado, las o6rdenes emitidas y los principios establecidos. Por lo tanto, es el
proceso de asegurar la adquisicion, uso efectivo y eficiente de los recursos para
metas de las organizaciones por esa razon. Schmidt (2018) indica que: “Es un
sistema de informacion que le permite rastrear el funcionamiento del plan después
de su lanzamiento, medir las desviaciones que ocurren, comprender las razones de
desviaciéon y tomar medidas correctivas” (p. 4). La funcidén de control es de caracter
administrativo, se origind y adquirié el significado de delegacién de poder ser
ejecutada por la jerarquia. Obviamente, dado que el poder se delega en los
subordinados, para ello se requiere de un control mas amplio y profundo cada vez.

Como sefala el autor Juran (2021) en su libro de Manual de Control de Calidad
gue el proceso a través del cual establecemos y cumplimos las normas se llama
comunmente control.

Este proceso consiste en una serie universal de etapas que cuando se aplican a

problemas de calidad, pueden ser las siguientes: (a) elegir el sujeto del control,

es decir, seleccionar lo que va a ser regulado; (b) elegir una unidad de medida;

(c) establecer un valor nominal o estandar, es decir, especificar la caracteristica

de calidad; (d) crear un dispositivo sensible que pueda medir la caracteristica en

funcién de la unidad de medida: (e) realizar la medicion real; (f) interpretar las

diferencias entre lo real y el estandar o tipo; (g) tomar una decision y actuar sobre

la diferencia (p. 14).

Como se mencioné anteriormente, el control consiste en verificar que

determinadas situaciones se llevan a cabo de acuerdo con unos estandares

previamente establecidos.
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2.2.2 Canal de distribucidn

Los canales de distribucion incluyen empresas o personas que promueven la
circulacion de productos terminados hasta que llegan al comprador o usuario. Para
Sumba, Vinueza y Pibaque (2021) describen que un canal de distribucidén es un
conjunto de:

Personas y empresas involucradas en la transferencia de derechos sobre un

producto siempre incluyen al fabricante y al cliente final del producto en su forma

actual, asi como a los intermediarios, como minoristas y mayoristas, radican en
su importancia en la ventaja que obtienen los consumidores en términos de

ahorro de tiempo en respuesta a la necesidad de adquirir el producto (p. 240).

Por esa razon se considera que un canal de distribucion tiene un punto de partida
que es el productor y su punto final o destino es el consumidor. El canal de
distribucion puede ser directo, es decir, no existe una relacion de intermediario entre
el productor y el consumidor, o puede ser una relacion indirecta con un
intermediario.

El canal de distribucion en una empresa es el canal a través del cual el fabricante
entrega el producto al consumidor para que lo compre, y todos ellos intervienen en
el movimiento de bienes o servicios; en relacion con los porcinos en el area de
comercializacién Vélez, Garcia y Barrios (2018) expresan:

El 90% de los ganaderos venden sus cerdos, el 3,3% vende una canal y el 6,7%

combina los dos métodos, lo que significa una menor integracién de la cadena.

En las ventas de cerdos vivos, el productor es responsable de transportar los

cerdos a la planta de procesamiento, donde se lleva a cabo la transaccién real

entre el criador de cerdos y el comprador (p. 240).

De esta manera se opera manera eficiente al cuidar la logistica, reducir los
tiempos de entrega y asegurar las materias primas para sus operaciones.

2.2.3 Carne Porcina

En la actualidad, existen innumerables estudios que indican que comer carne de

cerdo en las comidas diarias es un factor que ayuda a prevenir diversas
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enfermedades. El cerdo es una de las carnes mas completas, tiene buenas
propiedades nutricionales, es desgrasado y muy rico en minerales y proteinas.

El autor Garda (2020) en su libro técnicas del manejo de alimentos expresa: “La
carne porcina es una fuente de proteina de alto valor biologico, al igual que las
carnes de otras especies, por el contenido de aminoacidos esenciales” (p. 240). El
valor nutricional del cerdo demuestra que es uno de los alimentos mas completos
para las necesidades humanas, y su consumo puede contribuir significativamente
a mejorar la calidad de vida humana desde el punto de vista fisico e intelectual.

El cerdo es la carne roja mas consumida en el mundo, y la demanda de esta
carne ha aumentado significativamente en las dltimas décadas. El Ministerio de
Agricultura y Riesgos (2020) nos dice en su revision y panorama de la produccion
porcina en el Pera: “La produccién mundial de carne de cerdo en el afio 2019
alcanzé un volumen de 124 millones de toneladas (equivalente a 1,5 billones de
unidades), lo que represento6 el 1,5% mas que el mismo periodo del afio pasado”
(p. 6). En los ultimos afos, los habitos de consumo y produccion de los cerdos han
cambiado drasticamente el consumo medio de carne de cerdo cruda no superé los
3,3 kg / persona / afo.

2.2.3.1 Consumo de carne porcina

La carne de cerdo se consume en todo el mundo y, debido a su sabor y
propiedades nutricionales, la carne de cerdo es una importante bienvenida en el
sector de servicios alimentarios y en los hogares en general.

El consumo de carne porcina en Ecuador se ha duplicado en los ultimos 10 afios.

De 4,5 kg per céapita al afio, pasé a 8,4 kg, impulsado principalmente por la

aplicacion de tecnologia en los procesos y clasificacion de las propiedades de la

carne (Tres3.com, 2019). Pero a lo largo de 2017, la produccion de carne de

cerdo en Ecuador cay6 un 15%, a pesar de que el pais se convirti6 en un
importante productor de carne de cerdo.
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El consumo de carne dentro del mercado interno ha demostrado que estos
altimos afios ha aumentado comparado con otras regiones.

2.2.3.2 Beneficios de la carne porcina

Se considera un alimento que debe incluirse en la dieta humana porque es una
fuente de proteinas que brinda grandes beneficios para el crecimiento del cuerpo
humano. Durante toda la infancia, el cerdo aporta las proteinas necesarias para el

correcto desarrollo del organismo.

Segun Cermefio (2018) en su libro de Si es en el campo y a caballo, mejor nos

menciona una lista de beneficios de la carne porcina:

a) fortalece la salud de los huesos y aporta vitalidad; (b) durante la infancia la
carne de cerdo aporta proteinas necesarias para el correcto desarrollo de los
huesos; (c) facilita la digestién y ayuda al funcionamiento normal del sistema
inmune; (d) contribuye al mantenimiento adecuado de la salud bucal; (e) en el
embarazo y la lactancia la carne de cerdo es idonea para ayudar a cubrir las
necesidades nutricionales por su contenido en proteinas, minerales y vitaminas;
(f) regula la actividad hormonal gracias a su contenido en vitamina B6; (g) ayuda
a mantener la masa muscular y el correcto mantenimiento de los huesos; (h) es
ideal para los deportistas por su contenido proteico, ademas su aporte de
vitaminas del grupo B ayuda a disminuir el cansancio y la fatiga y sus minerales
contribuyen al funcionamiento de los musculos; (i) es perfecta para personas con
obesidad ya que aumenta la sensacion de saciedad; (j) aporta vitalidad ya que
contiene altas dosis de tiamina, necesaria para poder asimilar los hidratos de
carbono en el organismo (p. 13).

Los beneficios que aporta el consumo de carne de cerdo a la dieta humana son
numerosos debido a que es una fuente muy rica en proteinas y aminoacidos
esenciales que los seres humanos necesitan obtener de fuentes externas porque
nuestros cuerpos no pueden fabricarlos por si mismos.

2.2.4 Tipos de razas de cerdo que proporcionan carne

Hay muchas razas de cerdos en todo el mundo y existen muchas formas de

llamarlo: puerco, chancho, entre otros. Cada uno tiene caracteristicas especificas

gue los hacen ideales para el uso para el que fueron criados.
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Dentro de estos tipos de raza se encuentra:

e Duroc: Es una raza de cerdo que se origind en los Estados Unidos y donde
es muy popular entre los agricultores. En la revista de Topigs Norswin (2019) nos
indica que: “La principal particularidad de esta linea de cerdo Duroc da mayor peso
a los caracteres de calidad de carne” (p. 134). Esta raza también produce carne de
gran calidad, ideal para la elaboracion de productos frescos como sangre, tocino,
cortes que son muy populares entre los consumidores.

e Landrace: Es una raza utilizada en la industria carnica por su buena
produccidn carnica, produccion porcina y calidad carnica. Dentro del tema de razas
de cerdos que proporcionan carne segun Lépez y Pellicero (2018) nos indica que
la raza de cerdo Landrace:

De tamafio mediano, musculoso y esbelto, especialmente en las costillas, las

orejas apuntan hacia adelante, cubriendo casi por completo los ojos. De piel muy

clara, tiene origen en Dinamarca. Esta ampliamente Distribuido por Espafiay es

considerada de alto rendimiento para el consumo humano (pag. 90).

Es una de las razas mas populares entre los criadores industriales porque son
muy duraderas y no soportan la presion de la cria intensiva.

e Yorkshire: Es una raza mayormente blanco, mientras que debido a estas
caracteristicas son muy utilizado en la industria y su carne es de excelente calidad.
Segun la Oficina Econdémica y Comercial de la Embajada de Espafia en México
(2018) nos indica que: “Es un cerdo de raza cruzada de China, Siam e Inglaterra 'y
es de raza grande y que generalmente es utilizada para la carne en canal y tocino”
(p. 23). Es una raza que se procesa para mestizaje, caracterizada por un alto
rendimiento y calidad de la leche materna.

e Pietrain: Se trata de una raza de origen belga, que se distingue por la

amplitud y redondez de su masa muscular que la convierte en la carne perfecta.

Otra raza consierada para producir carne segun Gomez S. (2017) en su informe de
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caracterizacion del eslabon de la comercializacion de la cadena carnica porcina en
Villavicencio nos menciona que la raza pietrain es la unica que produce una carne:

Sin grasa, la relacion entre la masa muscular y la masa de la canal es la mas

alta de todas las razas de pollo conocidas. Se caracteriza por un omoplato

musculoso, un lomo de cerdo -27%- y un embutido especial -27%- que constituye

el 83% de la canal. (p. 23).

El rendimiento de carne es inusual y el porcentaje de grasa en la canal es muy
bajo.

2.2.5 Parametros que se deben considerar previa a su sacrificio

Previo al sacrificio del cerdo se debe considerar los siguientes parametros que
son: El peso del cerdo y el ayuno y deshidratacion.

2.2.5.1 Peso del Cerdo

Para determinar la productividad de los cerdos, es necesario conocer el peso de
los cerdos este peso se llama "peso en pie ", que es el peso de un cerdo vivo.

Como indica el autor De la Cruz (2020) que: “Una vez finalizado su ciclo
productivo, su peso es de 90 - 110 kg, que es el peso final del mercado” (pag. 15).
El rango de peso al sacrificio debe estar entre 95 y 100 kg de peso vivo con un
periodo de vida de 22 a 23 semanas (154-161 d). La comida se retira 12 horas
antes del envio.

2.2.5.2 Ayuno y deshidratacién

El ayuno del cerdo debe ser de 8 a 12 horas antes del envio al transporte y
continda hasta el sacrificio. Como indican Petrolli, Munqueira, Pereira, Domingues,
Artoni, Santos (2017) en su revista con respecto a Lesion en la carne y adiccion de
nutrientes en el ayuno antes del sacrificio de cerdos:

En este periodo de tiempo los animales no tienen acceso a alimento, pero

pueden consumir agua en cualquier momento. Es de gran importancia ya que

contribuye al bienestar del animal, reduce el vémito durante el transporte reduce
los costos de alimentacion (p. 5621).
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El beneficio del ayuno es reducir la tasa de mortalidad, en el transporte aumentar
la velocidad y facilidad de eliminacién, reducir el volumen de desechos del
matadero y estandarizar la productividad de la canal y la calidad de la carne.

El ayuno es un factor que afecta la capacidad de los cerdos para manejar el
estrés durante el transporte y en el establo. Segun el Sistema Agricola y Ganadero
(2019) indica que en el tiempo de ayuno:” Deben existir restricciones en el
suministro de alimentos, a excepcion del ayuno previo a la faena, que se realiza
para resguardar la inocuidad de la carne o en caso proporcionado por un cuidador
o consejero de animales” (p. 22). El ayuno es una practica comun principalmente
con fines higiénicos porque el estbmago vacio reduce la contaminacion de la canal
el tiempo no debe exceder las 24 horas desde la incorporacién hasta el sacrificio
ya que facilita el manejo de los animales en el momento del sacrificio.

2.2.6 Proceso del sacrificio

Una vez completado el proceso anterior se procede con el sacrificio en el cual
consiste en los siguientes pasos que son: Aturdimiento, Deguello y sangrado,
Depilado, Eviscerado.

2.2.6.1 Aturdimiento

El objetivo de los métodos de aturdimiento es la inconsciencia y la muerte del
animal. Pefiuelay Valencia (2017) menciona que para poder tener un buen sistema
de aturdimiento se debe cumplir una serie de requisitos que son: “a) garantizar una
induccion rapida de la inconsciencia sin causar dolor y ésta debe prolongarse hasta
la muerte del animal; b) minimizar los problemas de calidad del producto final; c)
garantizar la seguridad del operador” (p. 59). Dado a conocer su funcion; existen
meétodos de aturdimientos mas utilizados para el sacrificio como lo son: la

electronarcosis y la exposicion al dioxido de carbono.
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2.2.6.2 La electronarcosis

Este método da como resultado la induccidn inconsciente que es inmediata, lo
que significa que se necesita menos tiempo del que tarda el animal en integrar los
estimulos dolorosos producidos por la corriente eléctrica. Segun el Ministerio de
Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca (2017) lo define: “Como el paso de
una corriente eléctrica a través del cerebro del animal, que resulta en un inmediato
y generalizado estado epiléptico” (p. 5). En el cerdo este método de aturdimiento
es completamente reversible mediante el cual una corriente eléctrica de 240 V con
una duracion de 4 o 5 s que pasa a través del cerebro del animal.

2.2.6.3 Exposicion al diéxido de carbono

Este método también es conocido como el aturdimiento a gas (CO2). Como
expresan Jerez-Timaure, Trompiz, Mendoza, & Arenas de Moreno. (2020) en su
articulo de revista de Evaluacion del método de aturdimiento y tiempo de reposo
corto sobre las caracteristicas de la canal y la carne de cerdo que: “Este método es
adecuado para 200-250 g de tintin para tres animales y tarda 1 minuto” (p. 4). Esto
quiere decir que son enjaulados entre 2 a 5 cerdos y a su vez colocados en un pozo
con concentraciones de CO2 atmosférico entre 80% y 90%, el tiempo suficiente
para mantenerlos inconscientes hasta que los animales murieran por sangrado
posterior.

2.2.7 Deguello y Sangrado

El degiello también es conocido como el corte a la yugular. Tal como indica H.
Ayuntamiento San Martin Texmelucan (2018) en su manual de procedimientos de
direccidn de rastros municipal que el deguello es: “La accidn de realizar un corte en
el cuello o garganta” (p. 15). Esto quiere decir que se hace unaincision en la arteria

del cuello del animal (invertida) para que el animal sangre, y la sangre se recoge
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en un surco especial y el tiempo que debe ser es de alrededor de 15 segundos
como indica la Direccion de Inocuidad de Productos de Origen Animal (2021)
porque:

La recuperacion de la conciencia, al utilizar la electronarcosis, ocurre en cerca

de 37 a 40 segundos y, ademas provoca un aumento de la presion sanguinea

gue ocasiona la ruptura de vasos, produciéndose hemorragias musculares. Esta
sangre adicional en los tejidos contribuye a la rapida descomposicion de la carne,
disminuciéon de su vida de anaquel y, por consiguiente, su falta de

aprovechamiento (p. 49).

Esto facilita el trabajo del operador, garantizando una mayor eficiencia,
seguridad de los procesos acontinuacién, bienestar animal, aumenta la
conservacion de la carne , entre otros.

2.2.8 Escaldado y Depilado

Debido a que el cerdo es comercializado con su piel se procede a realizar este
proceso como indica el autor Rodriguez (2017) en su libro manejo de instalaciones
para la elaboracion de productos los cerdos se:

Someten a un proceso de eliminacibn del pelo con agua caliente

aproximadamente a 50° C -escaldado-, y depilado por medio de rodillos para

posteriormente someterlos a un chamuscado que asegure la eliminacién de todo
el pelo, se lo realiza debido a que el cerdo es comercializado con su piel, este

proceso debe ser en un tiempo de 4 a 6 min (p. 145).

Este proceso tiene como finalidad eliminar el pelo y la suciedad de la superficie
de la piel.

2.2.9 Eviscerado y Lavado

Es un proceso de curacion, en el que se deben extirpar todos los érganos de la
cavidad torécica y los intestinos. Como menciona Segura (2021) que este proceso
se lo realiza:

En 30 minutos para evitar la contaminacion de las canales sacrificadas y

almacenar las entrafias en contenedores, durante este proceso cortamos las

entrafias de bovinos y porcinos con hachas y cuchillos. Luego se lava con agua
potable la parte interna del animal faenado (p. 47).
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Este proceso requiere, por parte de los operadores que lo realizan, en un alto
grado de perfeccion en su ejecucion. Si esto no se hace correctamente, las
condiciones sanitarias e higiénicas del cadaver pueden no ser las adecuadas.

2.2.10 Inspeccion sanitario Post-mortem

La inspeccion del sacrificio consiste en verificar las canales y los despojos
comestibles obtenidos después del sacrificio de los animales para determinar si
estan aptos para el consumo humano.

Se trata de una etapa de inspeccion previa al sacrificio complementaria porque
determina si el animal alun se encuentra asintomatico o lesionado, y si existen
anomalias, anomalias en la canal o en los 6rganos internos, lo que indica que son
parcial o totalmente inadecuados para el consumo previsto.

La inspeccion sanitaria es obligatoria en todos los paises y sera realizada por
veterinarios oficiales o asistentes veterinarios, con la formacion adecuada y bajo la
supervision de inspectores oficiales que en articulo 6, arte. 18 de la Ley de la OMS
establece: " El Departamento de Salud Publica es responsable de: la produccion,
importacion, distribucion, almacenamiento, transporte, comercializacion,
distribucion y venta de alimentos procesados, productos farmacéuticos y otros
productos para el consumo humano y del consumidor, su seguridad y productos y
sistemas y procedimientos de aseguramiento de la calidad (...)".

Una vez finalizada la operacion de sacrificio, se debe realizar una inspeccion
inmediatamente sin demora y antes de que la canal y los 6rganos internos se hayan
enfriado. Los cambios, anomalias y lesiones del cadaver y los 6rganos internos se
comprenden mejor en los cadaveres recién adquiridos porque se ven mas claros y

naturales.
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Durante la inspeccion, se deben inspeccionar todas las partes del animal,
incluida la sangre y la piel, y siempre se deben identificar las diferentes partes del
animal que se han separado debido al proceso de sacrificio. Esta prohibido separar
o eliminar cualquier parte o producto del animal sacrificado antes de que se
complete la inspeccion posterior al sacrificio.

En la actualidad, con el fin de garantizar la calidad y el rendimiento de la carne,
se ha mejorado genéticamente la produccion de cerdos vivos a nivel genético, y se
han obtenido mayores rendimientos a través de esta hibridacion.

Como expresa Steffanazzi (2021) en su revista sobre las causas que afectan el
bienestar animal en porcinos: transporte y faena indica que:” La aplicaciéon de
normativas y legislacion garantiza la comercializacion de un producto adecuado al
consumidor” (p. 58). El bienestar de los animales durante el transporte y el sacrificio
puede cambiar la calidad de la carne. La aplicacion de la normativa y la legislacion
asegura la comercializacion de productos aptos para el consumidor.

2.2.11 Despiece

Una vez culminado el proceso de sacrificio y a su vez realizado la inspeccion
sanitario Post-mortem se realiza durante el periodo de evaporacién y / o después
de que la pieza de trabajo se haya estabilizado esto implica las partes diferentes
del animal y sus cortes adecuados para la venta al consumidor.

Segun Motto y Fernandez (2017) indican que: “El despiece se realiza a partir del
animal en canal, es decir, el cuerpo ya sangrado, eviscerado, sin cabeza ni patas,
limpio y listo para extraer las diferentes piezas” (p.15). Este proceso se realiza en
la sala de despiece, en funcion del uso posterior de las piezas, y se garantiza al

maximo la higiene del lugar, personal, herramientas, etc. La unificacion de los
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estandares del mercado ha establecido un corte estandarizado para la
comercializacién de canales magras de cerdo para consumo de carne fresca.
Algunos manuales describen diagramas de despiece estandarizados
compuestos por aproximadamente 17 partes diferentes. Como indican Lopez y
Pellicero (2018) en su libro de Guia facil para la carne que estos cortes que
proporciona el cerdo son los siguientes: “Magro trasero, magro delantero, lomo,
solomillo, aguja, panceta, tripera, tocino blanco, costilla, punta de costilla, costilla
dulce, careta, orejas, rabos, patas y visceras” (p. 93). Estos cortes proporcionados

por el cerdo ya se pueden comercializar en los diferentes supermercados del pais.

Para la implementacién del presente proyecto se debe conocer los conceptos
necesarios de los lenguajes de programacion que forman parte del disefio del
programa.

2.2.12 Estructura de Disefio del Sistema Web

Para el correcto desarrollo del sistema web, el disefio se organiza mediante un
conjunto de elementos que permiten organizar los datos que procesa la pagina web,
por lo que se crean los distintos diagramas de UML para luego ser utilizados al
momento de codificar el sitio web.

e Diagramas UML: En esta seccion es donde se utiliza UML para describir
una serie de diagramas que permiten la estructura correcta de las funciones y
procedimientos del sistema, permitiendo agilizar el proceso de programacion y asi
simplificar los errores en el sistema. Dentro de ellos tenemos a los diagramas de:
Escenario, Modelo de Clase, Diagrama de Secuencia, Diagrama de Flujo de Datos.

e Diagramas de Escenarios: Es muy importante saber qué operaciones se
realizan en el sitio web, por lo que se representan en diferentes diagramas mas

consistentes para mostrar los procesos y actividades a seguir. Como describen
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Salvador (2018) en su libro de Ingenieria de requisitos que: “El diagrama de casos
de uso representa graficamente los casos de uso, donde se define un caso como
cada interaccion con el sistema y se representa diciendo lo que tiene que hacer con
el sistema y como” (p.54). En consecuencia, podemos definir que el diagrama de
casos de uso es un diagrama que nos da conocimiento sobre como existe la
interaccion entre los usuarios y los procesos que se realizan en el sistema, se han
identificado seis procesos generales, que son las funciones que permitira realizar
el sitio web (Figura 1).

Ademas, es necesario saber como funcionaran cada uno de estos procesos para
ello se llevé a cabo la creacion de diagramas de actividades en el cual nos muestra
mediante el modelo de flujo de cada actividad en una secuencia de pasos que se
deben seguir para completar el proceso de manera eficiente (Figura 2- 6).

e Modelo de Clases: En el conjunto de modelos de clases se encuentra el
diagrama de Entidad- Relacion (DER), el cual nos ayuda a promover el proceso de
control de los datos para automatizar correctamente y poder generar la base de
datos. Segun Del Aguila (2019) en su libro de ingenieria de requisitos: Material
didactico. Cuaderno de teoria se refiere que:

Un diagrama de Entidad- Relacién representa los grupos légicos de informacion

y su interconexion desde el dominio del problema. A su vez nos indica que

cuando se crea un ERD durante el disefio, se esta definiendo la estructura l6gica

o fisica de la base de datos del sistema (p. 101).

Es una herramienta que simplemente nos permite representar los componentes
que estan involucrados en un proceso de negocio o empresarial y como se
relacionan entre si; ayudando a establecer una estructura de la base de datos en
la que almacenara toda la informacién del sitio web.

Esto significa que, es el conjunto de datos que se estructura en la entidad o tabla,

que consta de campos, y estos campos forman un conjunto de atributos
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entrelazados con las entidades. Los datos permitiran crear una base de datos, y
esta almacenara toda la informacion sobre usuarios, cerdos, sacrificio y
faenamiento, normativas de calidad, despiece y distribucion, ademas la
administracion del sistema.

e Diagramas de Secuencia: Un diagrama de secuencia es un diagrama
interactivo destinado para describir el comportamiento dinamico de un sistema de
informacion, enfatizando el orden en el que los objetos intercambian mensajes. Asi
indica Gomez y Moraleda (2020) en su libro de Aproximaciéon a la ingenieria del
software que: “Que muestran el flujo de mensajes entre objetos para un
determinado caso de uso” (p. 260). Este diagrama nos permite representar la forma
del ciclo de vida completo del sistema de distribuciébn de carne porcina bajo
normativas de calidad mostrando la interaccidén de los procesos que contiene cada
uno de sus modulos ( Figura 8 - 15).

e Diagramas de Flujo de datos: Es un modelo de flujo que permite reflejar de
forma clara y precisa el proceso de formacion de un sistema de informacion y
representa graficamente los limites del sistemay la l6gica del proceso, y determinar
qué funciones deben desarrollarse.

Menciona Wanumen, Nisson y Bolafios (2018) que: “El diagrama de flujo de
datos sirve para dos propésitos la primera es que proporciona una indicacion de
como se transformaran los datos a medida que se avanza en el sistema y la
segunda que representa las funciones que transforma el flujo de datos” (p. 14).
Ademas, también muestra el flujo o movimiento de datos en el sistema y la
conversion debido a la ejecucion del proceso.

Dentro de los Diagramas de flujo de datos tenemos el diagrama de contexto Nivel

0 este diagrama nos ayuda a tener una descripcion general basica de todo el
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sistema de la granja a nivel de Comercializacion y Control de Normativas de
Sanidad (Figura 7).
2.2.13 Herramientas de Programacion Web
Las aplicaciones web utilizan los denominados clientes ligeros, que no realizan
mucho procesamiento para ejecutar la aplicacion en si.
Segun la definicidn tradicional, el término desarrollador web completa se refiere
a un ingeniero o desarrollador web que trabaja tanto con el frontend -usuario
interactia- como con el backend -l6gica de una pagina web que funcione- de un

sitio web o una aplicacién web (Brambilla, Chbeir, Frasincar, & Manolescu, 2021,
pag. 363).

La programacion web se realiza para la plataforma de Internet, ya sea el
desarrollo de paginas web dinamicas, aplicaciones para diversos tipos de
transacciones comerciales y portales web para la prestacion de diversos servicios
como foros, correos electronicos, noticias, etc.

Para aquellos que quieran aprender cursos de programacion de redes, esta es
una guia que les proporciona las herramientas basicas y los conocimientos
necesarios para comenzar con este curso tan extenso. La construccion de un sitio
web requiere de multiples herramientas, y nuestros objetivos se lograran juntos; los
principales lenguajes son: HTML, JavaScript, CSS, lenguajes de programacion y
administradores de bases de datos.

e Sublime Text 3: Es un editor de codigo que permite editar el texto en varios
tipos de archivos, soportando asi varios lenguajes de programacién, como PhP,
Javascript, css, asi menciona Aguirre (2020) en su libro de JSON- Objetos y arrays-
Conversaciones que: “Sublime Text 3 permiten instalar varias herramientas para
programar en distintos lenguajes y entornos” (p. 10). Por esa razén es adecuado
para su uso por su facilidad e integracién con los lenguajes de programacién web,

para obtener la organizacion de cédigos e idiomas utiliza diferentes pestafias en el
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mismo sitio web para que cualquier error de programacion se pueda corregir de
inmediato.

e Bootstrap: Esta herramienta se utiliza para desarrollar el sitio web porque
es un marco que consta de archivos css en el cual nos permite obtener sitios web
interactivos y receptivos como indica Yeung (2018) en su libro Desarrollo web
practico del lado del servidor con Swift que: “ Es un marco de interfaz de cédigo
abierto, desarrollado por Twitter para agregar componentes predisefiados a sus
paginas web, lo que facilita el embellecimiento de su contenido web ” (pag. 219).
En el cual permitirh que el desarrollo del sitio web se lleve a cabo de la mejor
manera utilizando interfaz facil de usar.

e Lenguaje de programacion PH: Lenguaje de programacion de proposito
general para cédigo del lado del servidor que se utiliza originalmente para el
desarrollo web de contenido dinamico.

Desde el punto de vista de Brooks (2017) en su libro de programacion en HTML
y PHP menciona que: “Es un lenguaje de programaciéon estructurado, lo que
significa que proporciona una forma de resolver problemas computacionales
dividiéndolos en pasos discretos que se puede llevar a cabo "de arriba a abajo", un
paso a la vez” (pag. 85). Su programacion es simple facil de aprender e
implementar con cédigo abierto muy popular, especialmente adecuado para el
desarrollo web, se puede incrustar en HTML.

Asi mismo, Fossati (2018) expresa que un lenguaje de programacion PHP puede
ser utilizado:

En cualquiera de los principales sistemas operativos del mercado, incluyendo

Linux, muchas versiones variantes Unix -incluyendo HP-Ux, Solaris y OpenBSD-

Microsoft Windows, Mac OS entre otros. Ademas, soporta la mayoria de los

servidores web de hoy en dia, incluyendo Apache, Microsoft Internet Informacién
Server, entre otros (pag. 6).
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Como indica anteriormente que el lenguaje de programacion puede ser
implementada de forma gratuita en la mayoria de los servidores web y en casi
cualquier sistema operativo y plataforma.

Ademas, es utilizado para realizar el enlace de conexion a la base de datos y
asi realizar cada operacion que constara en el sistema como lo son: registrar,
eliminar, consultar y modificar (Ruiz, Valadez, Miguel, & Ledn, 2020).

Maneja un conjunto de instrucciones que podemos consultar en cualquier
momento. Estos pueden recibir parametros y realizar diversas tareas, ya sean
complejas o simples.

e Lenguaje de programacion HTML: El lenguaje de marcado de hipertexto
(HTML) utilizado en este trabajo tiene como objetivo que el cliente pueda operar
desde cualquier navegador en la cual le permita recibir informacion de todos los
procesos que hace la microempresa. Por lo tanto, Brooks (2017) sefiala que:

Es un acronimo de HyperText Markup Language. Documentos HTML, la base de

todo el contenido que aparece en la World Wide Web (WWW), constan de dos

partes esenciales: contenido de informacion y un conjunto de instrucciones que

le indican a su computadora como mostrar ese contenido (pag. 1).

Es un lenguaje que especifica las etiquetas que se pueden usar, donde deben
colocarse y sus respectivos significados. Asimismo, la presencia de etiquetas o
marcas insertadas en el contenido hace que quede clara la estructura del
documento o cualquier otra informacién a resaltar.

e Sistema de gestor de base de datos MySql: MySQL, es el gestor de base
de datos elegida por la gran mayoria de programadores en lenguaje PHP.

Es un servidor de base de datos relacional que ofrece las mismas caracteristicas

gue se encuentran en la competencia. En otras palabras, no encontrara

demasiadas sorpresas si esta familiarizado con otro producto de base de datos.

Aparte de su conocida opcién de precios convenientes especificamente, es
gratis para muchos usos (Kromann, 2018, pag. 514).
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Este gestor de base de datos es multiusuario, permite que varias personas lo
utilicen al mismo tiempo, e incluso, multiples consultas al mismo tiempo.
2.3 Marco legal

Para desarrollar este proyecto de investigacion es importante comprender las
leyes que rigen nuestro entorno de trabajo porque nos otorga los derechos y
obligaciones para producir una economia sostenible en nuestro entorno.

2.3.1 Codigo de Organizaciones de Produccion, Comercio e Inversion

La actividad productiva es cualquier comportamiento personal o social para
obtener productos o servicios que satisfagan las necesidades humanas por esa
razon en el articulo dos expresa lo siguiente que: “La produccioén se considerara
como el proceso mediante el cual las actividades humanas transforman insumos
en bienes y servicios legitimos, socialmente necesarios y ambientalmente
sostenibles, incluidos los comerciales y otras actividades crean valor agregado.”
(Oficial & Produccién, 2018, pag. 4).

Para la investigacion presente se debe tomar en cuenta la parte legal de cada
estado al que pertenece dicha investigacion, en la que se toma en cuenta las leyes
de las normativas sanitarias y control para poder producir un producto de calidad al
consumidor donde se toma a considerar los derechos y obligaciones de los
establecimientos donde se fabrican, almacenan, distribuyen, importan vy
comercializan.

2.3.2 Normativa Sanitaria Control y Vigilancia Alimentos de Consumo

Humano

Dentro de la normativa sanitaria dispone que la ley organica de Salud en su
articulo ciento veinte y nueve y ciento treinta y dos que:

Todas las instituciones, organismos y organismos publicos y privados que
participen en la produccion, importacién, exportacion, almacenamiento,
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transporte, distribucién, comercializacion y expendio de productos para el
consumo y consumo humano, deberan cumplir con las normas de control y
vigilancia de la higiene. (...) ";

(...)" Actividades en el campo de la vigilancia y control de las condiciones
sanitarias, incluidos el control de calidad, la seguridad y la proteccion de los
productos destinados al consumo humano, asi como la verificacion del
cumplimiento de los requisitos técnicos e higiénicos por medios de una planta de
fabricacion  especializada.  Produccion, almacenamiento, distribucion,
comercializacién, importacion y exportacion de productos especificos” (Agencia
Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria, 2021, pag. 1).

En este proyecto se debe considerar la normativa sanitaria control y vigilancia
alimentos de consumo humano debido a que su funcion principal es el proceso de
sacrificio y distribucion de carne porcina.

2.3.3. Reglamento de la Ley Organica de Sanidad Agropecuaria

En las secciones | del capitulo ocho del certificado zoosanitario de produccion y
movilidad en el articulo dos ciento siete indica sobre la emision del certificado
zoosanitario de produccion y movilidad de explotaciones pecuarias:

El registro y autorizacion de las empresas especializadas en la cria, comercio,

servicios de animales y bienes de origen animal se realizard mediante la emisién

de un Certificado Sanitario para los animales de produccién y transporte previa
verificacion del cumplimiento de los procedimientos y requisitos veterinarios. fue
establecido por la organizacion (Reglamento General de la Ley Organica de

Sanidad Agropecuaria, 2019, p.45).

En la seccion Il en el articulo dos ciento diez de la movilizacion de animales de
la emision del certificado zoosanitario de produccién y la movilizaciéon de animales
indica que:

La emision y/o transmision de certificados zoosanitarios para la produccién o

transporte de animales al propietario, comerciante o transportista del animal bajo

un sistema de control oficial, se realizara a través de un sistema computarizado
calculado por la autoridad en la que las mercancias sean objeto de registro de
origen y destino. Ademas, los numeros de animales existentes deben
actualizarse en el registro de la propiedad para que coincidan con los parametros

establecidos en el plan de control oficial (Reglamento General de la Ley Organica
de Sanidad Agropecuaria, 2019, p.47).
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En la seccion tres del control de los sitios de concentracion de animales que en
articulo ciento ochenta y nueve sobre la presentacion del certificado zoosanitario
de produccion y movilidad previo al ingreso al sitio de concentracion se refiere que:

Cuando los animales ingresen al lugar de acopio, el propietario, el porteador, el

responsable de presentar el certificado sanitario de produccién, transportaran el

animal a la persona designada para su inspeccion en el cual se detallara el
cumplimiento de la vacunacion y demdas parametros establecidos por el
programa de control oficial segun la especie animal y enfermedad (Reglamento

General de la Ley Organica de Sanidad Agropecuaria, 2019, p.41).

Se considera el reglamento de la Ley Organica de Sanidad Agropecuaria para el
respectivo registro de certificacion en el sistema.

Este proyecto cumple con la Seccion 5 de la "Ley de Propiedad Intelectual" de
Ecuador "Disposiciones Especiales para Ciertas Obras", "Programas de
Computadora" el primer parrafo, en el articulo veintiocho y veintinueve e indica
que:

Los programas de ordenador se consideran obras literarias y, por tanto, estan
protegidos. Esa proteccién se otorga independientemente de si estan integrados en
una computadora, independientemente de la forma en que se expresen, en forma
legible por humanos (codigo fuente) o en forma legible por computadora (cédigo
orientado a objetos) y si ejecutan programas y aplicaciones, incluidos diagramas de
flujo, planes, manuales y aplicaciones que a menudo estructuran, organizan y
organizan un programa.

El titular del programa de ordenador, productor, persona natural o juridica es la
persona activa y responsable de la ejecucién de la obra. Salvo prueba en contrario,
se considerara titular a la persona que aparezca en la obra 0 en sus copias por
medios ordinarios.

Dicho propietario también tiene derecho a ejercer el derecho de autor moral en

su nombre, incluido el derecho a determinar la divulgacion de esa obra.
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El Productor tendra el derecho exclusivo de realizar, permitir o prohibir
modificaciones o versiones adicionales del Programa y sus derivados.

Las disposiciones de este articulo estan sujetas a cambios previa consulta entre
el autor y el fabricante (Ley de Propiedad Intelectual, 2015).

Por tanto, haciendo uso de los articulos mencionados, todo derecho sobre la
propiedad intelectual del software a implementar e incluyendo todos los diagramas
relacionados a su disefio, pertenecen al autor de esta disertacion.

En cuanto a la divulgacion del software, se ha decidido licenciarlo bajo Copyright
como software propietario, después de haber considerado otras opciones como
Copyleft o Creative Commons; tomando la opcion propuesta como la mas acertada,
ya gue independientemente de ideologias, esta permite mantener una mayor

competitividad a nivel empresarial.
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3. Materiales y Métodos

3.1 Enfoque de la Investigacion

El enfoque de la investigacion que se detalla a continuacion permite conocer los
tipos de investigacion que se aplicaron en este proyecto.

3.1.1 Tipo de investigacion

Debido a las caracteristicas que presenta este proyecto se ha dividido
claramente en dos tipos de investigacion que son: la aplicada y la cualitativa.
Ademas del uso de la investigacion aplicada que se utilizé en la implementacion de
las teorias aprendidas en clase para llevar esos conocimientos a la creacion y
desarrollo del sistema web y de igual manera adquiriendo la practica de dichas
teorias al momento de ejecutar y disefiar el programa.

3.1.1.1 Investigacion Aplicada

Esta Investigacion ayuda a obtener informacidbn que se necesita para
implementarla dentro del sistema y este es el tipo de investigacion que determina
el problema ademéas es conocido por el investigador, por lo que utiliza la
investigacion para responder preguntas especificas.

3.1.1.2 Investigacion Cualitativa

La investigacion cualitativa ayuda a comprender la situacion actual mediante la
técnica de la observacion esto nos ayuda a recopilar datos de la microempresa.

La investigacién cualitativa tiene el propésito de ayudar a comprender los

sentidos y las perspectivas de las personas estudiadas, esto es, ver el mundo

desde sus puntos de vistas en lugar de acudir, simplemente, al punto de vista

del propio investigador (Maxwell, 2019, pag. 14).

Esta investigacion nos ayudoé a obtener las fuentes y documentaciones necesaria
para la realizacion de un analisis necesario en el proceso del despiece de la carne

porcina y asi tener un mejor manejo de lo que se refiere con el sistema, sus reglas.

Segun Diaz (2018) nos describe que la investigacion cualitativa:
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Es el proceso por el cual se da forma a una investigacion mediante fases
especificas, lo que repercute también en la toma de decisiones tedricas y
metodoldgicas que el investigador realiza previamente, durante y después del
estudio, luego de haber recopilado la informacion necesaria durante el proceso
de investigacion practica (pag. 130).

Dentro de la investigacion cualitativa se analizé los procesos que se
desarrollaron en el proceso del despiece de carne porcina, datos con las que se
trabajé de una manera mas dindmica para brindar una informacién mas flexible a
los beneficiarios.

3.2 Metodologia para el desarrollo del proyecto

La metodologia que se usé en este proyecto es la metodologia xp debido que es
una metodologia que nos permite mantener una estructura de desarrollo de manera
secuencial.

3.2.1 Metodologia Extreme Programming (XP)

Considerando el andlisis de diferentes meétodos, se determind que la
metodologia de Programacion Extrema (XP) que es una de las considerada Agiles
de desarrollo de software mas exitosa. Como lo expresa Bongiorno en su libro de
Estructuras de negocios digitales (2019) que la metodologia XP es:

Agil y es dirigida principalmente para facilitar el trabajo de los programadores.

Sus principales objetivos son practicas, valores y principios que permitan el

desarrollo de software escalable y de facil mantenimiento y que ademas ayuden

a que todas las areas involucradas en el proyecto crezcan juntas, en un entorno

de cambio constante (pag. 35).

De acuerdo con lo anterior mencionado indica que es idéneo para las
sugerencias realizadas, en la cual se ajusta a unas series de fases que se enfocan
en las necesidades del cliente y se enfoca en las relaciones interpersonales para
obtener altos -resultado de calidad, Ademas sus fases se secuencian estrictamente

las distintas etapas del proceso de desarrollo del software, y se lo determina como

una metodologia dindmica.
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e Fase 1 Exploracién: Segun los autores, las distintas etapas del método XP
se definen de diferentes formas, muchas parten del plan, mientras que otras parten
de la fase de exploracién establecida por Anwer, Aftab, Shah & Maheed. (2017)
confirma que la fase de exploracion es parte del ciclo de vida de la metodologia XP
es la primera etapa, se consigue los requisitos del sistema mediante un analisis nos
refleja los requisitos y las caracteristicas mencionados por los usuarios, asi como
los requisitos funcionales y no funcionales, la planificaciéon y el control de la
produccion ademas la arquitectura, herramientas y tecnologias que se va a aplicar
en este proyecto.

En esta fase, se establecid reuniones con personas encargadas en el area
porcina en la cual nos proporciona informacién necesaria para desarrollar los
modulos necesarios que requieran en el software, durante las reuniones se
establecid uso de técnicas como es la entrevista. Ademas, se establece de crear
un cronograma de actividades que esta realizada en un diagrama de Gantt donde
indica las actividades para desarrollar el sistema.

e Fase 2 planificacion: Como todas las metodologias, XP también tiene una
fase de inicio, en los siguientes articulos puede tener varios nombres que hagan
referencia a un mismo concepto. Nigam y Gupta (2017) mencionaron que, en la
fase de planificacion, la persona encargada debe explicar las caracteristicas
esperadas del software, y el programador también necesita estimar el costo para
determinar los puntos mas importantes del software. Esta etapa es denominada
también como el juego de planificacién ya que, se estiman el esfuerzo y costo para
la realizacion del proyecto mediante las historias de usuario.

En esta etapa se uso la informacion obtenida de los usuarios como lo son los

requerimientos y necesidades, donde se debera analizar todos los recursos con las
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que podria contar a la hora de un despiece de carne porcina y a cuales tendremos
acceso. También se planifican las actividades en base a las historias de usuarios
gue son las descripciones de lo que ellos esperan que el sistema tenga y se crea
un plan de interacciones juntando las historias de usuarios formando asi cada
entregable (Tabla 4).

e Fase 3 Disefio y codificacion: Después de haber definido los requisitos en
las fases anteriores que son necesarios para el desarrollo del sistema se procedio
a realizar la fase 3 de Disefio y Codificacion en esta fase se encuentra la
comprension de la informacién obtenida, porque se ve reflejada en el disefio y las
operaciones realizadas con la codificacién correcta, y por eso el autor Molinero
(2018) en su libro UF2218-Desarrollo de un CMS indica que Xp se utiliza:

Disefio y arquitectura incremental, creando y mejorando continuamente disefios

en pequeios pasos. Para ayudar en este proceso, los programadores trabajan

en parejas, lo que aumenta el poder mental en cada tarea y garantiza que una
persona de cada pareja siempre tenga tiempo para pensar en los problemas de

disefio (p. 24).

Esta fase los disefios simples, que también son muy claros y se pueden obtener
lo antes posible. En esta etapa, se desarrollaron todos los diagramas UML, es decir,
todos los procesos del control de distribucién de carne porcina. También se
construy6 interfaces para reducir la carga a los usuarios. Para este proyecto,
generalmente es un sitio web de aplicacién interna distribuida.

La codificacion consiste en que los desarrolladores de software comienzan a
programar en los diferentes lenguajes de programacion que desean usar. Se
recomienda trabajar juntos, es decir, en equipo, para que no haya problemas a la
hora de entregar el producto y utilizar estandares para que todo en el proyecto sea

mas facil de entender ademas desarrollar en base a la Ultima version para evitar

problemas con el resultado final.
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e Fase 4 Puesta en Produccion: En esta fase no se lleva a cabo ningun
desarrollo funcional adicional, pero es posible que se requieran tareas de ajuste.

Por lo tanto, una vez desarrollado el producto, el inico propdsito de probarlo es
ver si cumple con el objetivo propuesto de crearlo, como lo mencionan Leén y
Calvache (2017) mencionan en una revista que: “Revisiones de rendimiento antes
de que el sistema sea trasladado al entorno del cliente. Al mismo tiempo, se debe
tomar la decision de agregar nuevas funciones a la versién actual” (p. 14). La fase
final incluye una revision adecuada del proyecto completado para averiguar Si
existen deficiencias en los requisitos antes de la entrega del producto al cliente.

El usuario es uno de los probadores de software e indica si los requisitos
planteados son los que se definié en las primeras fases.
3.2.2 Recoleccion de datos

Para desarrollar este proyecto se utilizaron recursos bibliograficos, como,
articulos de revistas cientificas, libros, etc.

e Recursos humanos

Para la realizacion de este trabajo se utilizaron los siguientes recursos humanos:
estudiante Jennifer Yagual Salvador y un tutor de guia. Cabe sefialar que el costo
o valor aproximado de desarrollar el sistema se basara en el nimero total estimado
de meses multiplicado por el salario basico (Tabla 1).

e Recursos Técnicos

Para el desarrollo del sistema, use PHP como lenguaje de programacion,
MySQL como administrador de base de datos y un servicio de alojamiento web
gratuito que permite generar pruebas del sistema, ademas, recursos de hardware
como una computadora de escritorio que se utiliza para el desarrollo y la prueba de

software (Tabla 2).
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e Recursos Financieros

Se requiere establecer los costos de los recursos que se usaran mediante la
realizacion de este proyecto para obtener un presupuesto prestablecido (Tabla 3).

3.2.3 Métodos

Uno de los métodos aplicados en el desarrollo del sistema se basara en el
meétodo deductivo que nos ayudara en el momento de pensar como realizar el
programa de forma mas sencilla y practica para que al usuario le sea facil
entenderlo y observando el objetivo general para deducir cuales serian los objetivos
y adonde se quiere llegar con el proyecto. Ademas de emplear el método
descriptivo al explicar de forma breve la funcién, el manejo del programa y como
este fue hecho.

Ademas, el método analitico-sintético tiene el proposito de evaluar las
caracteristicas de una situacion en particular, realizando una entrevista para
recolectar informacion que contribuya positivamente al desarrollo del sistema.

Sin dejar de lado la metodologia XP el cual implica un desarrollo dinAmico que
nos permite desarrollar iteraciones a medida que se va realizando el software.

3.2.3.1 Método Deductivo

El método deductivo es un procedimiento que parte de los datos generales de
una conclusion y desciende a los casos particulares, secuencias y aplicaciones.
Segun los autores Andrés, Duefias, Lorena y Ledezma (2019) indica que el método
deductivo: “Hace referencia al método hipotético-deductivo, donde el investigador
plantea como problematica especifica una hipétesis o una prediccion de la realidad
que debe entrar a corroborar o desmentir con datos empiricos” (pag. 120). Por lo
tanto, este método nos ayuddé de manera especifica a analizar y describir lo que se

requiere en el despiece de carne porcina bajo normativas sanitarias. También a
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detallar los conceptos principales del lenguaje de desarrollo del proyecto y la base
de datos para el almacenamiento de datos.

3.2.3.2 Método Analitico-Sintético

Se utiliza para integrar practicas de investigacion y gestion que nos permite
identificar el trabajo realizado en el nivel inicial de reutilizacion. Como indican
Escobar, Rodriguez, Lépez, Ganchozo, Gomez, y Ponce (2018) en su libro
Metodologia de la investigacion cientifica que se basa: “En el proceso de
percepcion y permite descomponer un fenémeno o proceso objeto de estudio en
sus elementos principales, determinar su especificidad, y al mismo tiempo,
mediante la sintesis, combinarlos para descubrir explorar relaciones y rasgos
comunes” (p. 95). Este método nos ayudo6 a separar partes del proyecto como los
objetivos especificos permitiéndonos estudiarlos en forma de investigacion que sea
(til tanto para el documento como para el sistema.

3.2.4 Técnicas

Las técnicas de investigacion aplicadas se basan en:

3.2.4.1 Técnica de Entrevista

La entrevista consiste en interacciones verbales cara a cara y consisten en
preguntas y respuestas sobre temas u objetivos especificos, por lo que se
recomienda preparar una guia o una guia de guion flexible antes de la encuesta
para recopilar los temas a buscar. Pujol y Foutel (2018) acerca de la entrevista
menciona que: “Consiste en una interaccion verbal cara a cara constituida por
preguntas y respuestas orientadas a una tematica u objetivos especificos” (p. 78).

Es un proceso de relacion durante el encuentro entre el entrevistador y el
entrevistado; a medida que avanza la conversacion, el analisis produce

naturalmente nuevas categorias también es una técnica muy usada cuyo objetivo
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es obtener cierta informacion, mediante una conversacion permitiendo facilitar la
verificacion de las respuestas obtenidas mediante una técnica de observacion.

La entrevista se realiz6 al Doctor. Veterinario Navia Arcos Emilio Alejandro
docente de la Universidad Agraria del Ecuador, para recopilar informacion sobre los
procesos que se llevan a cabo al momento del despiece de carne porcina bajo
normativos sanitarias esta informacién nos permite obtener los modulos que se
requiere en el desarrollo del sistema web para el control de distribucion de carne
porcina bajo normativas sanitarias con un banco de 10 preguntas (9.8 Anexo 8.

Ficha de Entrevista)
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4. Resultados

Se determina los resultados del desarrollo del sistema web para el control de
distribucion de carne porcina bajo normativas sanitarias.
4.1 Andlisis de las posturas tedricas de los procesos de distribucion de carne
porcina para determinar los requerimientos del sistema

En esta seccion se analiz6 la gestion del proceso del sacrificio del cerdo
mediante la investigacion aplicativa y cualitativa en el cual nos ayudé a determinar
los requerimientos antes de iniciar el desarrollo del sistema web para el control de
distribucion de carne porcina, ademas, se utilizé la técnica de recoleccidén de datos
la entrevista al docente de la universidad al Doctor. Navia Arcos Emilio con el fin de
recopilar informacion sobre el proceso de despiece sanitario del cerdo, esta
informacion nos permitié obtener los médulos necesarios para el sistema.
4.2 Disefio de médulos del sistema web mediante graficos UML para procesos
de control de distribucién de carne porcina

Para el desarrollo del disefio de cada uno de los mdodulos del sistema web para
el control de despiece de carne porcina se desarroll6 los diagramas de UML, que
permitieron implementar los procesos de distribucion de carne porcina en los
camales o industria cérnicas para tal efecto se realiz6: Diagrama de casos de uso,
diagrama de clases, diagrama de secuencia, diagrama de contexto, base de datos
y diccionario de datos.

Estos diagramas fueron disefiados en base a cada proceso de la distribucion de
carne porcina en el cual indica los pasos a seguir de cada uno de ellos.

Gracias a este objetivo, es posible disefiar un sistema web con una interfaz que
sea facil de usar y comprender para el usuario final con el fin de controlar y mejorar

el proceso, registrar, buscar, calcular y generar reporte de la distribucion de carne
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porcina su operacion es rapida para que los usuarios no sientan las desventajas de
los largos tiempos de respuesta del sistema.
4.3 Implantacion del sistema web a través del lenguaje de programacién PHP
para el control de distribucion de carne porcina

Dentro de este objetivo de implantar el sistema web para mejorar el control de
distribucion de carne porcina bajo normativas sanitarias se llevo a cabo mediante
la metodologia que fue implementada que es XP esta metodologia nos permitio
construir mediante fases el desarrollo del software con los requerimientos
establecidos para que el usuario tenga un programa flexible y facil de usar.

Para su respectivo desarrollo del sistema se utilizo el lenguaje de programacion
PHP que concede establecer los formularios de los médulos requeridos por el
sistema web mediante la ayuda de otros lenguajes de programaciéon como el HTML
y Framework como es Bootstrap que nos ayuda al disefio del sitio web.

El sistema una vez implantado ayudara a tener una mejor productividad en los

camales o industria carnicas en los procesos de distribucion de carne porcina.
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5. Discusion

El presente proyecto del sistema web para el control de distribucion de carne
porcina bajo normativas sanitarias (SOFT PORK) estad desarrollado para ser
implementado en las pequefias o medianas granjas porcinas.

Existen diversas alternativas de los sistemas de gestion y control de la
produccion que permiten a las organizaciones entender lo que sucede en la
empresa ya que es una herramienta que incluye diferentes funciones de
planificacion y control.

Como indica Payano (2018) que un sistema web es un sistema que no esta
desarrollado ni instalado en una plataforma de escritorio 0 sistema operativo y esta
alojado en servidores en Internet o en una intranet. Por lo cual, para implementar
estos sistemas dentro de una empresa, los usuarios del sistema deben recibir la
capacitacién adecuada para comprender los procesos respaldados por la empresa.

Considerando lo expuesto por los autores Caldas y Mufioz (2020) la importancia
del sistema en las areas productivas de las empresas radica en que se concibe
como la base de operaciones de la empresa y una forma imprescindible de mejorar
el servicio al cliente.

Dentro de los estudios realizados para el desarrollo del sistema se verifico que
existen sistemas de control y administracion de produccion para la granja porcina,
pero el proceso de sacrificio y faenamiento las pequefias o medianas granjas lo
realizan de forma manual a diferencia de las grandes empresa que tienen
infraestructura y los implementos necesarios que les permiten realizar este proceso
de una manera mas mecanica, también se indica que para tener una calidad de
carne se debe cumplir algunos parametros asi lo detallan Astudillo y Ortega (2019)

gue algunas empresa no cumplen los parametros de bienestar animal prestablecido
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por el Ministerio de Agrocalidad, lo cual indica que existe problemas graves que
conlleva a producir carnes no aptas para el consumo humanao.

Por ello se recomienda implementar un sistema para tener un control de los
procesos dentro de las organizaciones en el cual ayuda reduciendo el tiempo de
espera para la obtencién de informes y busqueda de informacion veraz, debido a
gque estos sistemas, nos ayudan a conocer el origen de los cerdos y verificar su

calidad.
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6. Conclusiones

Las principales conclusiones de los objetivos de este proyecto se centran en
analizar los conceptos principales de diferentes posturas teéricas sobre los
procesos de distribucion de carne porcina bajo normativas sanitarias para
determinar los requerimientos del sistema.

Para analizar los requerimientos que ayuden a automatizar los procesos de
distribucion de carne porcina, se deben examinar los procesos del sacrificio del
cerdo, ademas, el criterio del certificado de zoosanitario al momento de transportar
los cerdos debido que este es uno de los factores principales de las normativas
sanitarias. Se necesitan herramientas que permitan mejores analisis basados en la
digitalizacion y el registro de informacion estructurada para respaldar los cortes

proporcionados.

Se puede enfatizar que los diagramas UML son importantes para definir el
comportamiento, la secuencia y las interacciones del sistema. El usuario dispondra
de una interfaz para cada modulo, facilitando asi el proceso de desarrollo del

software, los principales resultados de este objetivo son:

Los diagramas de casos de uso ayudaron a definir macroscopicamente lo que
cada tipo de usuario puede hacer o hacer en el sistema. Asi, al momento de

determinar la atribucion por area de conocimiento.

El diagrama de actividad se encarga de reflejar el proceso de tareas que puede
realizar cada usuario, ayudando a visualizar mejor el comportamiento del usuario

en el sistema y proceso que puede realizar.
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El diagrama de flujo de datos sigue solo un flujo no repetitivo secuencial o
ramificado, ademas, representa las operaciones disponibles en el flujo de datos del

sistema y ayuda a detallar los procesos que se llevan a cabo en submodulos.

Por lo consiguiente el modelo entidad relacion permite combinar los datos que
los usuarios tienen que manipular en el sistema, y para entender cada tabla se
elaboré un diccionario de datos que nos permite interpretar cada campo e

interactuar con cada tabla.

Finalmente, el sistema web para el control de distribucion de carne porcina bajo
normativas sanitarias da como resultado un sistema de facil de usar que permite
almacenar la informacion de una manera adecuada para que los usuarios puedan
acceder facilmente a ella, ademas el sistema proporciona informacién a través de
informes detallado de todos los procesos de los mddulos que contiene el sistema

web.
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7. Recomendaciones

Las recomendaciones para implantar el sistema web para el control de
distribucion de carne porcina bajo normativas sanitarias se debe considerar los
siguientes parametros:

Se sugiere que para la instalacion es necesario contar con todos los
requerimientos preciso para que el sistema funcione con flexibilidad y evitar
problemas en su rendimiento.

Por seguridad del sistema también se recomienda poseer de un administrador
del sistema que sera la persona Unica responsable para administrar todos los
permisos y accesos a otros usuarios del sistema, ademas, es encargada de
implementar reglas basicas para ingresar y mantener contrasefas.

Ademas, debe programar copias de seguridad de la base de datos como
recomendacion por lo menos una vez al mes para evitar perder o dafar la
informacion almacenada en sistema web.

El sistema web consta de un disefio receptivo debido que utiliza complementos
y bibliotecas actualizados; sin embargo, se recomienda utilizar un navegador

actualizado con el fin de hacer un uso del sistema.
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9. Anexos
9.1 Anexo 1. Tablas
Tabla 1. Recursos Humanos
Detalle Tiempo Salario basico Valor Total
Tutor del Proyecto 4 $0 0
Jennifer Yagual 4 $425 $1700
Total $1700
Tabla de referencia de recursos humano a utilizar.
Yagual, 2022.
Tabla 2. Recursos Técnicos
Detalle Cantidad Valor Unitario Valor Total
Computadora de Escritorio 1 $700 $700
SublimText 0 $0 $0
Xampp 0 $0 $0
Dominio 1 $25 $25
Hosting 1 $35 $35
Base de Datos MySQL 0 $0 $0
Total $760

Tabla de referencia de recursos técnicos a utilizar.
Yagual, 2022
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Tabla 3. Recursos Financieros

Detalle Cantidad Valor Unitario Valor Total
Internet 4 $35 $140
Luz 4 $25 $200
Total $340

Tabla de referencia de recursos financieros a utilizar.
Yagual, 2022

Tabla 4. Historia de usuario - administrador

Historia de administrador

Numero: 1 Nombre de historia: Registro de usuario
Usuario: Administrador

Interaccion asignada: Registro, modificaciones y Visualizacion
Prioridad: Alta Registro de desarrollo: Alta

Descripcién: Creacién usuarios para el ingreso al sistema con su respectivo rol, a
su vez podra eliminar, modificar y buscar los datos en el sistema ademas podra
ingresar a todos los modulos del sistema de control de Distribucion de carne
porcina.

Visualiza los detalles sobre el control respectivo que lleva a cabo la distribucion de
carne porcina.

Observacion: Solo el administrador puede visualizar y dar seguimiento al control

de la distribucion de carne porcina.

Historia de Usuario administrador con su respectivo detalle y observaciones
Yagual,2022



Tabla 5. Historia de usuario- Operador 1

Historia de Operador 1

Numero: 2 Nombre de historia: Registro de recepcion y
eventos

Usuario: Operador 1

Interaccion asignada: Registro, modificaciones y reportes de
recepcion y eventos.

Prioridad: Alta Registro de desarrollo: Alta

Descripcién: Registrar todo el proceso de la recepcion de los cerdos previo a su

sacrificio.

Observacion: En caso de que el cerdo presente alguna anomalia y no pueda ser

ingresado para el faenamiento, se podra eliminarlo en evento.

Historia de usuario Operador 1 con su respectivo detalle y observaciones
Yagual, 2022

Tabla 6. Historia de usuario- Operador 2
Historia de Operador 2

Numero: 3 Nombre de historia: Gestion de Sacrificio y
Faenamiento.

Usuario: Operador 2

Interaccion asignada: Registro, reportes de sacrificio y faenamiento del cerdo.

Prioridad: Alta Registro de desarrollo: Alta

Descripcion: Registrar todo el proceso del sacrificio y faenamiento del cerdo

desde el ayuno del cerdo hasta la evisceracion.

Observacion: Verificar que todos los pasos a seguir este en proceso del

sistema se lleven a cabo.

Historia de usuario operador 2 con su respectivo detalle y observaciones
Yagual, 2022



Tabla 7. Historia de usuario - Veterinario

Historia de Veterinario

NUmero: 4 Nombre de historia: Normativas de Calidad

Usuario: Operario 3

Interaccion asignada: Registro, modificaciones y reportes de control
sanitario.
Prioridad: Alta Registro de desarrollo: Alta

Descripcién: Gestionar el control sanitario, verificacion del proceso de sacrificio y
faenamiento.
Observacion: Solo puede visualizar y registrar el seguimiento al control sanitario

para llevar a cabo la distribucion de carne porcina.

Historia de usuario Veterinario con su respectivo detalle y observaciones
Yagual, 2022

Tabla 8. Historia de usuario - Operador 3
Historia de Operador 3

Numero: 5 Nombre de historia: Gestion de Distribucion de carne
porcina.

Usuario: Operador 4

Interaccion asignada: Registro, reportes de distribucidén de carne porcina.

Prioridad: Alta Registro de desarrollo: Alta

Descripcidn: Registrar todo el proceso de distribucion de carne porcina en este

caso todos los cortes generados por los cerdos ingresado al proceso anterior.

Observacion: Proporcionar un inventario de los productos obtenidos en cortes

del cerdo.

Historia de usuario operador 3 con su respectivo detalle y observaciones
Yagual, 2022
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9.2 Anexo 2. Requerimientos del sistema

Tabla 9. Requerimientos funcionales y no funcionales

Funcionales

No Funcionales

Solo podran ingresar al sistema las
personas que estén registradas, estos
usuarios seran clasificados en dos
tipos de usuarios, los cuales seran un
administrador total del sitio y los
usuarios registrados por la granja.

Los usuarios registrados podran
iniciar sesion para acceder al sitio
web.

Dentro del sistema cada usuario
debe tener asignado un rol.

El sistema presentara al usuario un
menu inicial que muestra todas las
opciones disponibles.

El sistema permitird llevar un
registro, consulta y eliminacion de
movilizacion, peso y ayuno de cerdos
en pie a diferentes destinos para su
sacrificio.

El sistema permitira llevar un registro
de control que debe cumplir en el
proceso de bienestar animal.

El sistema permitird registrar,
consultar una lista de requerimientos
de normativas de calidad que debe
pasar el cerdo después del proceso de
faenamiento para obtener un producto
de calidad para el consumo humano.

El sistema permitird obtener un
inventario de los cortes
proporcionados por los cerdos en el
proceso de despiece.

El sistema debe tener un rendimiento
adecuado a la hora de interactuar con cada
uno de los usuarios que visiten la aplicacion
web.

Los tiempos de respuesta en cada peticion
al sistema debe ser sumamente cortos para
asi agilizar cada uno de los procesos de la
aplicacion.

La aplicacion obligatoriamente debe estar
disponible las 24 / 7.

Descripcion: La interfaz grafica debe ser
amigable y de uso sencillo de tal forma que
cada usuario se sienta comodo usando la
aplicacion

La aplicacion debe ser escalable y debe
crecer y ser perfeccionada con el tiempo.

Los usuarios registrados y
administradores deben tener privilegios
adecuados para el uso de la aplicacion.

El sistema debe validar autométicamente
la informacion contenida en los formularios
de ingreso.

Detalle de los requisitos funcionales y no funcionales del sistema web.

Yagual, 2022



9.3 Anexo 3. Caso de Uso del Sistema

Sistema de Conttol de Distribucion de Came
Porcina Bajo Normativas Santarias

Iniciar Sesion
Remision

Normativas de Calidag
Sacnficio y Fagnamiento

Despecie y Distibucian

y
\

Figura 1. Caso de uso del Sistema Web.

Yagual, 2022

Cperador 1

Veternario

(Cperador 2

Cperaror 3
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9.4 Anexo 4. Diagramas de Actividades

l Ingresar al sistema I

'

[ Ingresar usuarnio ]

¥

l Ingresar contrasefia ]

¥
| “aerificar datos en la BD I

Y

I Admitir acceso al sistema l

¥

®

Figura 2. Diagrama de actividad — Iniciar Sesion

Yagual,2022

Ingresar al madulo Recepeién I

!

[ Ingresar el namero de lote
[ Seleccionar la Raza del cerdo

!

Ingrasar Cantidad de cerdos

l

Sisterna valida la cantidad e ingresa
una tabla para agregar los daws de
veriicacion de los cerdos ingresados

v

e

Ingresar datos solicitados ( Id_cerdo,
peso_uni)

!

| Sistema calcula el peso total ]

v

Corregir datas q——NO*Q

5i
¥

I Guardar J

)

Figura 3. Diagrama de actividad - Recepcion
Yagual, 2022




Ingresar al modulo Sacnficio y
Faenamiento

Ingresar numero de
cerdos a procesar

¥

Ingresar fecha y hora

l

Guardar datos

'

Seleccionar
EMPEZar proceso

Y

Seleccionar meétodo
de aturdimiento vy
desangrado

¥

Escaldar y Depilar
Cerdos

v

Eviscerado v Lavado

.

Calcular tiempo de
proceso

Y
Ingresar peso de
faenamiento

|

Guardar datos

v

Figura 4. Diagrama de actividad - Sacrificio y Faenamiento
Yagual, 2022
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-

Imngresar al modulo de Mormativas de
Calidad
"

v

Raegistrar Certificado
Sanitario

4

Ingresar los datos de
Emision

!

INmngresar datos de
OIrigers

!

| Ilngresar datos de |

rMowilizacicdn

!

| Inaresar informacian

cle certificado de
WELG L M Es O

+

Figura 5. Diagrama de actividad — Normativas de Calidad
Yagual, 2022

.

v
| Ingresar al modulo Despiece v |

Drstnbuccion

¥

[ Registrar cerdos a despiece [

L 3

| Generar cortes de cerdos I

I Suardar datos

Figura 6. Diagrama de actividad - Despiece y Distribucion
Yagual, 2022
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Ra .lE"l'll'l'l entos Raguenmientos de producios
Provaedonas - " I l:r I L. Clientas
D —_—
\_‘.. | ] Infgrmiacian de
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\
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Figura 7. Diagrama de Contexto Nivel 0- Control de normativas de sanidad
Yagual, 2022
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9.5 Anexo 5. Diagrama de Secuencia

USUARIO SISTEMA B0 (RECEPCION

Renlizar registro derecepciaon de cerdos

-
Ingresar datos
-
ingresar la cantidad de cerdos a registoar
ngresar ndmero de lote
-
Selecclons maza
-

Proporcions und tabla para su respectivo regisiro
-
Ingresar dalos

[Validaciin de datos]

Almacenar datos

Figura 8. Diagrama de Secuencia del médulo de recepcién - cerdos
Yagual, 2022

UsuaRIO SISTEMA BD | EVENTOS

Realizar registro dar de baja

Ingreszar datos

Selecclonar ndmera de lote

7| pvalidacicn de datos]

i
Proporciona una tabla con los registro de BD - 1
i ]
|
]
Selecelonar &l cddigo de cerdo 1
" i
Dar de Baja
-
Mostrar la apeion para colocar novedades !
-
Click eliminar
L
-] Elimina y actualizsla lista
2 J
Mostrar la lista
-

Almacenar daios

Figura 9. Diagrama de Secuencia de modulo de eventos - dar de baja
Yagual, 2022
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Figura 10. Diagrama de Secuencia de mdédulo sacrificio — ayuno
Yagual, 2022
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Figura 11. Diagrama de Secuencia de modulo sacrificio — faenamiento
Yagual, 2022
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A CALIpAD

ASaEar A RRHRN D i Feglee

Ingresar dalas
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EAok Gulrdar - :
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Ararenar Galos
-
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Figura 12. Diagrama de Secuencia de médulo de normativas — certificado
Yagual, 2022

USUARD SISTEMA BD/ RORMATIVAS
DE CALIDAD

Realizar registio de process de iRspecolon

-
Wosirer daios
=1
Salecchonar ndmern de o
a - 1
[Validacion de daioa)
Proporelong una tabla con los registra de BD -
-
Check
-
Verificar iodod los check
-
Cllch Rigksty
il s = Almacenar datos

Figura 13. Diagrama de Secuencia de modulo de normativas — inspeccion
Yagual, 2022



USUARIO SISTEMA BD | DESPIECE Y
DISTRIBLICION

Realizar proporcion de corles

Mosirar datos

Selecclonar ndmera de lote

| (validacion de datos]

Mosirar cantidad del lote seleccionado -
-
Click calcular
L
7 [Valbdacion de datos)
Mosirar datos proporclenade £ ;
-

Click Reglstrar
Almacenar dalos

Figura 14. Diagrama de Secuencia de moédulo de despiece — cortes
Yagual, 2022
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9.6 Anexo 6. Diagrama Entidad- Relacion
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9.7 Anexo 7. Diccionario de datos

80

Nombre del Aturdimientos |Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla aturdimiento en el software porcino
Campo Dominio T|§:tge Indizacidn | Validacion Descripcion
id_aturdi Cndlgn_ de Warchar Caracter E’?"E"’E'. Clave Unica de |a tabla de ayuno
aturdimiento Obligatoria
i Mombre de Entrada Mombre del método de
nom_aturdi aturdimiento Varchar Caracter Unica aturdimiento
Descripcion L .
) Entrada Descripcion del metodo del
descrp_aturdi |de _ Warchar Caracter Unica aturdimiento
aturdmineto

Figura 16. Diccionario de datos de la tabla aturdimientos

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Ayuno [Fecha: 31/01/2022
Descripcidn: Archivo principal que contiene los datos de latabla ayuno en el software porcing
Campo Dominio Tlg:tie Indizacion | Validacion Descripcion
id_ayu Codigo  de Varchar Caracter Ef.“ra“a. Clave Unica de la tabla de ayuno
ayuno Obligatoria
id_recp Cndlgq, de Int Mimero Erjtrada. Clave unica de Ios_datos de latabla
recepcion Obligatoria recepciones
fecha_ing Fecha de Diate Eptrgda I'u1ues_tra la fecha del sistema como fecha de
ingreso Unica ingreso para el proceso de ayunao.
fecha_sal Fec_ha de Date Eptr_ada Muestra la fecha de salida del ayuno
salida Unica
har Hara Time Ef“r?'da Muestra la hora del sistema
Unica
Num_lote Mumero  de Int Caracter Erjtrada. Especifica el numero de los lotes ingresados
lote Obligatoria ala base de datos.
cant Cantidad Int Caracter Eptrgda Muestra la Qantldad de cerdos |n_gresados par
Unica el numero de lote seleccionado

Figura 17. Diccionario de datos de la tabla ayuno

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Cantones |Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de |a tabla cantdn
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion

id_canton  |COdI00 del Nimerg | _Enirada Clave tinica de I3 tabla cantones
canton Obligatoria

nom_canton Nnm’bre del Varchar Caracter Entrada_ Mombre de los cantones ingresados en la
canton Obligatoria base de datos

id_provincia Cnd!gn_ de Int MOmero E’_“rada_ Clave (nica de la tabla provincia
provincia Obligatoria

Figura 18. Diccionario de datos de la tabla cantones
Yagual, 2022



Nombre del Archivo Cerdos_inspecionado |[Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla cerdos inspeccionado
Campo Doaminio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion
id_cerdo id_cerdo Int Nimero Erjtrada_ Clave unica de_ los dat_ns de la
Cbligatoria tabla cerdos inspeccionado
Muestra el peso con el cual fue
) Peso Entrada .
peso_antiguo Anfiguo Double Unica ingresado antes del proceso de
sacrificio
peso_nuevao Peso Muevao Double E’_‘"E'”E'_ Guarda el peso ”ESP“?S del
Ohbligataria procesa de sacrificio
ohservaciones Observacion varchar Caracter Erjtrada_ Guarda las observaciones que se
es Obligatoria encuentren
id_insp _Ccudlgcu 3 de Int NGMmEero Eptrgda Clave unica _de los d_E!tc:sde latabla
inspeccion Unica inspeccion
Codigo de .
. . Entrada Clave unica de los datosde la tabla
id_sub_proce |sub Int MNumero Unica sub procesos
procesos

Figura 19. Diccionario de datos de la tabla cerdos inspeccionado

Yagual,2022
Nombre del Archivo Certificado [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla cerificado de vacuna
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion
id_cert Cnd_|gu de Int Mamero E’?“ada. Clave (nica de la tabla cerificado
cerificado Obligatoria
id_provincia Cnd!go_ de Int MUmero E’?“ada. Clave Unica de los datos de la tabla provincia
provincia Qbligatoria
nombre_pra Nnrr_mre_ de Varchar Caracter Eptrgda Guarda el nombre del propietario de los
popietario nica cerdos que fueron vacunados.
fecha Fecha Date EUHH?,:daa Guarda la fecha que fue aplicado la vacuna
num_animal Nu_mero de Int MUmero E!‘”?“’E' Guarda los nimero de animales vacunados
Bs animales Unica
marcas Marcas Varchar Caracter Erjtrada_ Guarda las marcas que contiene los cerdos
Obligatoria vacunados

Figura 20. Diccionario de datos de la tabla certificado
Yagual, 2022

Nombre del Archivo Cortes [Fecha: 31i01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de |a tabla cortes
Campo Dominio Tlgi:-tge Indizacion | Validacion Descripcion

id_cort Cnd_|gc| de It Mumera Erjtradal Clave Onica de |a tabla cortes
cerificado Obligatoria

parte Partes  del Varchar Cardcter Eptrgda Mombre de Ia_s partes proporcionadas al
cerdo Unica despiece de los cerdos

cantidad Cantidad Int Mumero Erjtradal Especifica la cantidad de cerdos ingresados

Obligatoria
fecha Fecha Date EUntnr;acia Guarda la fecha del sistema

Figura 21. Diccionario de datos de la tabla cortes
Yagual, 2022
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Nombre del Archivo Detalle_corte_partes |[Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de |a tabla detalle de cortes de pares
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion
id_detall Codigo de| Nimero | Entrada Clave Ginica de Ia tabla detalle
detalle Obligatoria
id_corte Cadigo de Int Nimero Eptr_ada Clave Unica de los datos de latabla
corte nica cores
id_cerdo Codigo  de Int Nimero Eptr;da Clave unica de los datos de latabla
cerdo Unica cerdos
lomo Cantidad de Int Niimero Eptr;da Guarga la cantidad de Iomt_n que calcula
lomo Unica el sistema de los cerdos ingresados
. Guarda la cantidad de piernas que
. Cantidad de . Entrada .
piernas piernas Int Muamero Unica calcula el sistema de los cerdos
ingresados
pata Cantidad de Int Nimero Eptr_ada Guar_da la cantidad de pata_ que calcula
patas IJnica el sistema de los cerdos ingresados
) Guarda la cantidad de costilla que
. Cantidad de . Entrada )
costilla costillas Int Mumerao Unica calcula el $|stema de los cerdos
ingresados
brazo Cantidad de Int Nimero Eptr_ada Guardala c_anhdad de brazo que
brazo lUnica calcula el sistema de los cerdos
. 3uarda la cantidad de cabeza que
Cantidad de . Entrada )
cabeza cabeza Int Mumerao Unica calcula el ;lstema de los cerdos
ingresados

Figura 22. Diccionario de datos de la tabla Detalle de cortes

Yagual,2022

Nombre del Archivo Detalle_recepciones [Fecha: 31/01/2022

Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de latabla detalle de recepciones

Campo Dominio Tlgi;ge Indizacion | Validacion Descripcion

id Codigo  de Int Mimero Erjtrada_ Clave Unica de |a tabla detalle de recepciones
detalles Obligatoria

id_cerdo Codigo de Varchar NGmero Erjtrada_ Guarda Iqs codigos de cerd_os que son
cerda Obligatoria registrados en recepciones

. Peso Entrada . .

peso_unit unitario Double Obligatoria Peso en pie que se registra del cerdo

id_recep Codlgq de Varchar Caracter Eptrfada Clave unica de Ins_ datosde la tabla
recepciones lnica recepiones

Mim_laote Numero  de Int Mimero Erjtrada_ Guarda el ndmero de lote de los cerdos
lote Ohbligatoria

Figura 23. Diccionario de datos de la tabla detalle_recepciones

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Eventos (Dar de baja) [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla eventos
Campo Dominio Tl[i:;'tze Indizacidn | Validacion Descripcion
id_event Codiga  de Int Mamero Ef_‘"a”a. Clave Unica de la tabla eventos
eventos Obligatoria
fecha Facha Date Eptrgda Guarda la fecha que se genera el evento dar
Unica de baja
Num_lote Momero de Int Niimera Eptr;da Especifica el numero de los lotes ingresados
lote lnica ala base de datos.
id_recep Cndlgn_ de Varchar Caracter Eptr_ada Clave Unica de Ins_ datosde la tabla
recepciones nica recepciones
novedades |Movedades | Varchar Niimero Er}tradal Guarda las novedades encontradals de los
Ohbligataria cerdos para ser dado de baja

Figura 24. Diccionario de datos de la tabla eventos (Dar de baja)
Yagual, 2022

82



Nombre del Archivo inspeccion [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de latabla inspeccion
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion
id_insp _Cud|gn . de Int Mamera Erjtrada_ Clave Gnica de latabla inspeccion
inspeccion Obligatoria
num_lote Mumero de Int Nimero Erjtrada_ Muestra los numero de !nte |ngr_gsadns
lote Obligatoria para proceder a la inspeccian
Muestra el ndmero de proceso
Mumera de - Entrada -
NUM_proce Droceso Int Mumera Obligatoria |ngresadqs para ;_J[Uceder ala
inspeccion
fecha_insp _fec:ha d_e la Date E!‘"_E'da Guarda la fecha del sistema
inspeccion nica
corte corte Int Mumera ESH?EZE Guarda los cortes proporcionado

Figura 25. Diccionario de datos de la tabla inspeccién
Yagual, 2022

Nombre del Archive Movilizacion [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla movilizacian
Campo Dominio Tl[r;;rtge Indizacion | Validacion Descripcion

cdi_m _CedL!Ia de Int Mimera E’.“rada. Clave Unica de la tabla movilizacidn
identidad Obligatoria

nombre._m Mombre del Varchar Caracter Entrada_ Guarda el nnmhrel del chnfer_para el registro
chofer Obligatoria del cerificado sanitario

medio Medio de Varchar Caracter Entrada_ Guarda el mg_dm de transporte que son
transpore Qbligatoria movilizados los cerdos

placa Placa del Varchar Caracter E’.‘”a”a. uarda la placa del medio de transporte
transpore Obligatoria

ruta Ruta _ _pe Varchar Caracter Erjtrada_ Guarda la ruta que estableu_:m el chofer para
maovilizacion Obligatoria llegar al destino

Figura 26. Diccionario de datos de la tabla movilizacion

Yagual, 2022

Nombre del Archivo observaciones_procesos [Fecha: 31/01/2022

Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de latabla onservaciones de procesas

Campo Dominio Tl[p:;:tge Indizacion | Validacion Descripcion

Cddigo de

) ' . Entrada . .

id_obs ggsewacmn Int Mumero Obligatoria Clave unica de |a tabla mend

id_proc Codigo de “archar Carcater E’.‘"a“a. Muestra los datos de |a tabla proceso
procesos Obligatoria
Mombre de

nomb_sub_pr Entrada

oce los Varchar Carcater Obligatoria Muestra bombres de los subprocesaos
subproceso

obsemvaciones Ibservacione Yarchar Carcater E’.‘"ada. Guarda las observaciones encontradas
5 DQbligatoria

Figura 27. Diccionario de datos de la tabla observaciones de procesos

Yagual,2022
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Nombre del Archive Origen [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla origen
Campo Dominio T'g;ge Indizacidn | Validacion Descripcion

id_or quigu de Int MNimera Erjtrada_ Clave (nica de la tabla origen
arigen Obligatoria

lugar Lugar Varchar Caracter Entrada Guarda el lugar de origen de los cerdos

Obligatoria
nombre Nombre Varchar Caracter Erjtrada. Guarda el nombre del lugar de origen de los
DObligatoria cerdas

id_provincia Cnd!gn. de Int Nimero Eptrgda Especifica las provincias proporcionados por
provincia Unica la base de datos.

id_canton Codigo de Int Nimero Eptrgda Especifica los cantones proporcionados por
canton Unica |a base de datos.

Figura 28. Diccionario de datos de la tabla origen
Yagual, 2022
Nombre del Archivo Permisos [Fecha: 21/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de latabla permisos
Campo Dominic Tlggtge Indizacidn | Validacion Descripcion
idsubMenu Codigo  de Int Miamera E’?“a“a. Clave (nica de latabla submend
sSunmenu Obligatoria
id_ral Codigo  de Int Mlimerao E’?“a“a. Clave Unica de la tabla roles
rol Obligatoria

Figura 29. Diccionario de datos de la tabla permisos

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Proceso |Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Irchivo principal que contiene los datos de |a tabla proceso de sacrificio & faenamientg
Campo Dominio Tlggtie Indizacion | Validacion Descripcion
id_proc Codigo  de Int Mimera E’_‘"ada_ Clave Gnica de la tabla proceso
proceso Obligatoria
id_recep Cndlgq de Varchar Caracter Er_]trada_ Clave unica de Ius_ datosde latabla
recepciones Obligatoria recepciones
fecha Fecha Varchar Caracter Entrada_ Mue_stra la fecha del sistema como _fec_ha de
Ohbligataria ingreso para el proceso de sacrificio.
Num_late Mumero  de Int Nimero Eptr_ada Especifica el nimero de los lotes ingresados
lote Unica ala base de datos.
cantidad Cantidad Int Nimero Eptr_ada Muestrala gantldad de cerdos |n_gresados par
Unica el numero de lote seleccionado
peso_total Peso Total Double Eptrfada lMuestra el pesototal de los cerdos
nica ingresados en el proceso de ayuno

Figura 30. Diccionario de datos de la tabla proceso

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Provincia [Fecha: 21/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla provincia
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion

id_pravincia Cnd!gu_ de Int Mimerao E’_‘"ada_ Clave Unica de la tabla provincia
provincia Dhbligatoria

nombre Cndlgn_ de Varchar Caracter Er_ﬂrada_ Gugrda los nombres de las provincias
recepciones Obligatoria ingresados en la base de datos

Figura 31. Diccionario de datos de la tabla provincia
Yagual, 2022
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Nombre del Archivo Raza |Fecha: 31012022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de |a tabla raza
Campo Dominio Tlggtie Indizacion | Validacion Descripcidn
id_raza Cnd!go_ de Int MOmero Er_1trada_ Clave Unica de latabla raza
provincia Obligatoria
nomb,_raza Mombre de varchar Caracter Erjtrada_ Guarda_lns nombres de las raza de los
raza Dbligatoria cerdos ingresados en la base de datos

Figura 32. Diccionario de datos de la tabla raza

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Recepciones [Fecha: 21/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla recepciones
Campo Dominio Tlg;ge Indizacion | Validacion Descripcion
id_recep Codlgq de Int Mimero E’_‘“ada_ Clave Unica de latabla recepciones
recepciones Dhbligatoria
Mum_lote Numro  de Int Mimero E’_‘“ada_ Guarda el nimero de lote de los cerdos
lote Dhbligatoria
id_raza Codigo  de Int Mumero E’.‘“a“a. Clave Unica de los datos de |a tabla raza
raza Obligatoria
peso_total Peso total Double Eptrgda Guarda el p_esn total de los cerdaos
Unica ingresados

Figura 33. Diccionario de datos de la tabla recepciones
Yagual, 2022

Nombre del Archivo Registri_cert [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal gque contiene los datos de la tabla registro de cedificado
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion

Cddigo de . .

. - Entrada Clave Unica de la tabla de registro de

id_reg regl_stro de| Varchar Caracter Obligataria cerificado
cerificadao

Num_cert Nun_'lero de Int Mimero Er_'utrada_ Guarda el namera qe u:ertlﬂc_ado emitida por el
cerificado Cbligatoria ministerio de agricultura

fecha Fecha Diate Eptrada I'u1ue_estra la fecha del m_stema como fecha de

Lnica ingreso para el registro de cerdificado.

hora Hora Int Mumero EUn:?c%a Muestra la hora del sistema

aut F'ers:_ma Varchar Caracter Eptr_ada Guarda el nombre qe la persona autorizada
autorizada Unica que proporciono el cerdificado

cdi Nf_lmero de Int Mimero Er_'utrada_ Guarda el ndmerao de_cedula de la persona
cédula Obligatoria autorizada

id_or Codigo  de Int Mimera Entrada Clave (inica de los datos de |a tabla origen
arigen Unica

cdi_m qu!go _}:Ie Int Mimero Eptr;lda Clave unica de I_culs de_ltrcus de la tabla
mavilizacian Unica movilizacian

id_cert Cod_lgo de Int Mumerao Eptr_ada Clave (nica de los datos de la tabla certificado
cerificado Unica

Figura 34. Diccionario de datos de la tabla registri_cert

Yagual, 2022
Nombre del Archivo Roles |Fecha: 310112022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de |a tabla roles
Campo Dominio Tlg;'tge Indizacion | Validacion Descripcion

id_raol Codigo  de Int MNamerao E’.‘“E'”E'. Clave Unica de la tabla roles
ral Obligatoria

nombre_rol MNombre de Varchar Caracter Er_wtrada_ Guarda Ins_nnmbres de los roles de los
los roles Obligatoria usuarios en la base de datos

Figura 35. Diccionario de datos de la tabla roles

Yagual. 2022




Nombre del Archivo Usuarios [Fecha: 31/01/2022
Descripcion: Archivo principal que contiene los datos de la tabla usuario
Campo Dominio Tlggtge Indizacion | Validacion Descripcion
id_usuarios |UMero del Nimerg | ENbada Clave tinica de 1a tabla usuario
cedula Obligatoria
Entrada . )
crear Mombre Varchar Caracter ) ; Especifica el nombre del usuario
Obligatoria
password Apellido Varchar Caracter Erjtrada_ Especlﬂca la cnntrase_na del usuario
Obligatoria ingresado al sistema.
id_rol Telefdno Int Mimerao Erjtrada_ Clave Onica de los datos de la tabla rol
Obligatoria

Figura 36. Diccionario de datos de la tabla usuarios
Yagual, 2022
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9.8 Anexo 8. Ficha de Entrevista

RAR/4 -
P‘G_, ! 7/,49
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UNIVERSIDAD AGRARIA DEL ECUADOR
FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS

CARRERA DE INGENIERIA DE COMPUTACION E INFORMATICA
Entrevista: Docente de la Carrera de Veterinaria

ERS
g\\! =RS/p
\) )
&5
Ogvno2

Entrevistado: Dr. Veterinario Emilio Navia Arcos

Entrevistadora: Jennifer Yagual Salvador

Fecha: 14 de diciembre del 2021

Objetivo: Obtener informacién de la gestion de la produccion porcina a través
de un cuestionario para tener conocimiento del manejo de la materia primay los
procesos en el control de distribucion de carne porcina bajo normativas
sanitarias.

N

© N Ok W

9.

Cuerpo de preguntas

¢ Cuénto tiempo se tarda la crianza de un cerdo para sacrificio?

¢ Qué control sanitario se debe de tomar en cuenta en el cerdo en pie antes
del sacrificio?

¢, Qué tipo de raza es la que se prefiere producir en el ambito comercial?
¢, Qué requisitos son necesario antes del sacrificio del cerdo?

¢,Cudles son las caracteristicas de un cerdo para el sacrificio?

¢,Cuanto tiempo se toma para hacer el sacrificio del cerdo?

¢,Cudles son los procesos de un sacrificio de cerdo?

¢,Qué método de aturdimiento es el mas usado a la hora del sacrificio del
cerdo?

¢ Como se llevan a cabo los registros de control sanitarios realizado por el
veterinario antes y post-mortem?

10. ¢ Conoce usted algun sistema que maneje la distribucion de carne porcina?

Gracias por su colaboracion en esta entrevista.
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9.9 Anexo 9. Pruebas de caja negra

Tabla 10. Prueba de registro usuarios

Detalle Interacciones
Datos de entrada - Numero de Cédula, Nombres,
Apellidos, Teléfono, Celular y Correo
Electronico.
Tipo de Flujos de datos - Formulario
Accion - Validar cédula

- Ejecutar la accion borrar datos
- Llenar datos del formulario

- Sistema valida existencia

- Almacena registro

Ocurrié un error al registrar el usuario o
el usuario ya existe.

- Que se debe incluir un @en el correo.
Resultados El sistema no validé el nimero de cédula.

Especificaciones y validaciones

Prueba de caja negra de proceso de registro de usuarios.

Yagual, 2022
Tabla 11. Prueba de registro de recepcion de cerdos
Detalle Interacciones
Datos de entrada - Numero de cerdos, Codigo de
recepcion, Numero de lote, Raza
Tipo de Flujos de datos - Formulario
Accién - Seleccionar cantidad de cerdos para

proporcionar una tabla de ingreso.
- Sumatoria de peso totales.
- Confirma registro.
- Almacena en registro.
Ocurrié un error al registrar los cerdos
0 el numero de recepcion ya existe.

Especificaciones y validaciones

Resultados No hay deficiencias en esta prueba.

Prueba de caja negra del proceso de registro de certificado sanitario.
Yagual, 2022
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Tabla 12. Prueba de registro de eventos

Detalle Interacciones
Datos de entrada - Caddigo de eventos, fecha, Namero de
lote.
Tipo de Flujos de datos - Formulario.
Accidn - Validar namero de lote.

- No existe niumero de lote

- Generar una tabla con los datos del
namero de lote.

- Ejecutar la accion eliminar cerdos.

- Guardar una novedad de eliminar un
cerdo de la lista.

- Almacena registro.

Especificaciones y validaciones

Ocurrié un error al registrar el evento.

Resultados El sistema no eliminaba el cerdo de la lista.

Prueba de caja negra del proceso de registro de eventos, modificando los errores
que se presentaron.

Yagual, 2022
Tabla 13. Prueba de registro de proceso de sacrificio
Detalle Interacciones
Datos de entrada - Cadigo de procesos, fecha, Numero de
lote, método de aturdimiento.
Tipo de Flujos de datos - Formulario.
Accion - Seleccionar numero de lote.

- Generar una tabla con los datos del
namero de lote.

- Ejecutar la accion siguiente proceso

- Guardar una novedad dentro del
proceso de sacrificio

- Almacena registro.

Especificaciones y validaciones Ocurrié un error al registrar el proceso

de sacrificio

Resultados No hay deficiencias en esta prueba.

Prueba de caja negra del proceso de registro de proceso de sacrificio.
Yagual, 2022



Tabla 14. Prueba de registro de cortes de cerdos

Detalle

Interacciones

Datos de entrada

Tipo de Flujos de datos

Accion

Especificaciones y validaciones

Resultados

Orden de corte, fecha, Numero de
inspeccion.
Formulario.

Seleccionar numero de inspeccion.
No existe numero de inspeccion.
Generar la cantidad de los cerdos de
esa inspeccion seleccionada.
Ejecutar la accion calcular

Mostrar la tabla con los datos de las
partes del cerdo

Almacena registro.

Ocurrié un error al registrar cortes de
cerdo

No hay deficiencias en esta prueba.

Prueba de caja negra del proceso de registro de cortes de cerdos.

Yagual, 2022
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9.10 Anexo 10. Manual de Usuario
Manual de usuario

En este apartado se detalla una guia de uso del sistema, para ayudar a los
usuarios con los pasos que deben seguir para apoyar el funcionamiento normal del
sistema.

Ingreso al sistema o login

Para acceder al sistema: http://www.softwpork.online/, ademas, debe tener una
cuenta asignada por el administrador de la granja porcina. Se ingresa escribiendo

el usuario y la contrasefia del usuario.

Inicto de Seccidn

n o b de Wl

P & fimersr Pegartes
-
2 4
7[ rdas Ingacimdos s
4 PR==SS— \ W A !l =
& rvigw

M O
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Mdédulo de Recepcion
Este mddulo de recepcion cuenta con el submdédulo de Registro de certificado
sanitario, que permite registrar los datos que el Ministerio de Agrocalidad

proporciona para ser movidos los cerdos a una pequefa o mediana granja porcina.

n i TR
~ -
REGISTRO DE CERTIFICADD SANITARIO

AUTORIZADD PARA MOVILIZAR

ORIGEN

Después, de haber ingresado los datos solicitados del registro de certificado
sanitario se da clic en guardar y directamente se redirige al submodulo de recepcion

de cerdos.

n a =

« I

RECEPCION DE CERDOS

¥“' v (D

L0 DE RECEPCIDN UM (DTE

RAZA
) TN TR
f -
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Este formulario nos permite ingresar la cantidad, el nimero de lote, codigo de
cerdos y su respectiva raza para su respectiva verificacion si se cumple con la hoja

de remision al momento de ingresar a la granja porcina.

n e [
« ET :
__RECEPCION DE CERDOS

Q.

COOIG0 OF REDECATN: Niu 10TE RAZ)

L3
CO T T

Cidige de Cerds.

localhost 808 SoftparSisssmaneme pho

También cuenta con un submddulo de consultas donde podemos verificar el
stock de los cerdos proporcionado por cada recepcion.

n =
N

o T
S LISTA DE RECEPCION DE CERDOS

En caso de que uno o varios cerdos han presentados anomalias al momento de

su registro de recepcién se plante6 un modulo de Eventos



94

Modulo de Eventos
Este modulo consiste en poder dar de baja a los cerdos que han presentado

alguna anomalia al proceso de recepcion de cerdos.

s IET
'.,‘4 EVENTOS DE CERDOS (DAR DE BAJA)

LOMED OE HYENTS

En caso de presentar alguna novedad se procede a dar clic en el boton eliminar
y se despliega la siguiente pantalla, donde se podra colocar el motivo o novedad

que se esta dando de baja de ese cerdo ingresado al sistema.

LEsta sequro que desea eliminar este Cerdo? Del lotz 410

Ademas de la misma manera podemos obtener la lista de los eventos

realizados.
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« I
5 4 LISTA DE EVENTOS (DAR DE BAJA)

e

Médulo de Sacrificio y Faenamiento
Este modulo permite registrar el ayuno de los cerdos ingresados al sistema con
solo seleccionar el numero de lote, se genera automaticamente cuantos cerdos

sera registrado en el ayuno que deben tener antes del proceso de sacrificio.

;-,OREEISTR[] DE AYLND

L0050 DE AYUNL FECIA DE NERESD: FECHADE SALIDA.

CEEEES S S

HORK NEMERD BE LOTE CANTI0AD;
L]

Regtrar

De la misma manera proporciona una lista de los ayunos de los cerdos

realizados.
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B oo il

I

mg“" LISTA DE REGISTRO DE AYLIND

Bt | Bo0r | Bimpric

FECHA DE NERESD TALIDA HUMERD DE LOTE

A{U§_D0Det 2072-02-26 WTEg

A{UN_DoIGd EE-03-00 107533

Después, de haber registrado el ayuno de los cerdos, se redirige al submodulo
de proceso de sacrificio, donde se selecciona el nimero de lote, el método de
aturdimiento y se despliega una tabla proporcionada con todos los datos de ese

lote registrado en el proceso de recepcion de cerdos.

' h REGISTRO DE PROCESO DE SACRIFICID

Clic en selecciénar todos los cerdos para proceder con el siguiente proceso en
este caso el proceso de deguello y sangrado, de la misma manera se puede colocar

alguna observacion encontrada edurante estos procesos.



i h REGISTRO DE PROCESD DE SACRIFICID

Frosmde
L]

0CH OE RIEESE

Procesn Dequello y Sangrado

TESERAACIN

Sipicate Froceae

De la misma manera se continua, con el proceso de Escaldado y Depilado

‘ h REGISTRO DE PROCESD DE SACRIFICIO

NINERD ¢ LITE

B R

Proceso Escaldado y Depilado

Siasioate froceze

Y para finalizar el proceso de sacrificio tenemos al proceso de lavado y

Eviscerado.
[ 2 I

h REGISTRO DE PROCESD DE SACRIFICID

Frasminde
Brdresh

TGN BF PRAGESE HINER AT

Proceso bviscerado y Lavado
Tl

Fieazar Pracesis
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Una vez finalizado este proceso, se redirige automaticamente al modulo de
calidad.

Moédulo de Calidad

Nos permite realizar la inspeccion sanitaria revisado por el veterinario en el cual
verifica; si todos los cerdos no han presentado alguna anomalia, durante el proceso

anterior.

£ IR

Buscar por:

NMERD TE LITE NINERY) DE FROLESD

En caso de que se haya encontrado alguna novedad se procede a escribir en
observacion; sino se continua con el siguiente proceso que es el Peso Post- Mortem
En el siguiente formulario de Peso post mortem se puede buscar por las opciones
de fecha que se hizo la inspeccién o por el codigo de la inspeccion; una vez
seleccionado proporciona una tabla con los datos correspondiente de la inspeccion
y calcula de manera automatica el peso nuevo que tendran los cerdos después del

proceso de sacrificio.



P o
Peso Post-Mortem

Fireskae Proces de Pesads Pust-murten

Una vez confirmado el peso nuevo, se procede a verificar y luego a dar clic
finalizar el proceso de Peso post-Mortem.

Médulo de Despiece y Distribucidn

Este modulo permite calcular cuantas partes se puede obtener de los cerdos
ingresados al proceso de sacrificio.

™
CORTES DE CERDD

/
o~ [
~{ \—l PIERNA

\ BRATD \
\" /) cosmua \

Una vez seleccionado el numero de lote, se verifica la cantidad de cerdos y se
procede a dar clic en el boton calcular; en donde nos genera los cortes obtenidos
de ese numero de lote seleccionado.

de los cerdos.
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CORTES DE CERDD

Fimatkaar provese de Cortes

Configuraciones

En este modulo incluye la gestion de toda la informacion basica necesaria que
garantizard la seguridad general del sistema.

Registro de usuarios

Permite registrar a los usuarios que van a hacer uso del sistema web porcino.

n : =

o Ry
REGISTRO DE USUARIOS

[CEDULE D IDENTIOAD.

AFELLINDS:

CHIEAR

fogtrr  Barrwe Todo

Después de haber llenado los campos, clic en registrar y se guarda directamente,

también nos proporciona una lista de los usuarios registrados en el sistema.
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LISTA DE USUARIDS

TELEFORD CELULER CORRED

Mvivistrthe Wririsirador MAE0ES  EOAREERSE  MdmoEgmaloon

[(Ba543R20  D2s3iD cemzosEamiiloam AsiparFal

Dentro de este formulario se puede modificar los datos del usuario menos el
namero de cédula y a la vez poder eliminar usuarios registrado.

Ademas, permite asignar un rol en el cual su usuario sera con la primera letra
inicial de su nombre en letra mayuscula seguido de su apellido e incluyendo nimero
caracter, la contrasefa del usuario por lo general sera el nimero de cédula.

Este rol asignado indica los permisos necesarios que los usuarios pueden tener

para acceder a los médulos del sistema.

ASIGNAR ROLES

hnellidos v Mol n
Apellidos y Nombres: Campes Jose

Usuario

Cédula

Contrassfia sesssaseas
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9.11 Anexo 11. Manual Técnico

e Introduccion

Este manual técnico incluye descripciones de aplicaciones web y componentes
utilizados para desarrollar el sistema. También se han establecido requisitos
minimos de hardware y software para un uso justo del sistema.

e Objetivo

Proporciona orientacion sobre las principales operaciones técnicas de la red
desarrollada.

e Usuarios

Los usuarios son las personas que accederan a la administracion y gestion del
sitio web en este caso se desglosan los siguientes usuarios: Administrador,
Veterinario y Operarios dentro de la empresa.

e Requerimientos Técnicos

Dentro de los requerimientos técnicos se establecen requerimientos minimos de
hardware; en este caso para el desarrollo del sistema se consideré los siguientes:

Procesador AMD RYZEN 5, Memoria 16Gb, Disco Duro 1Tb

e Herramientas de desarrollo

Para desarrollar este proyecto se utilizaron las siguientes herramientas: Sublime
Text, PhpMyAdmin

e Acceso al aplicativo

Para ingresar al aplicativo se debe acceder al domino

https://www.softpork.online/



https://www.softpork.online/
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Vista de Operario 2
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